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Tack for att du har valt var produkt.

Vi rekommenderar att du noggrant laser alla anvisningar i denna
bruksanvisning, som innehaller detaljerad information om de ldmpligaste
férhallandena fér korrekt och saker anvédndning av spisen. Dessa anvisningar
kommer ocksa att hjélpa dig att bekanta dig med varje komponent.
Bruksanvisningen innehéller bland annat goda rad om anvédndning av
behallare, redskap, placeringar samt olika kontrollinstéllningar.

De korrekta rengéringsmetoderna som beskrivs i den har bruksanvisningen
gor att du kan bibehalla spisens prestanda éver tid.

De olika avsnitten gér det enkelt att bekanta sig med alla funktioner i spisen.
Texten ar Itt att férsta och atféljs av detaljerade bilder och enkla piktogram.

En grundlig genomldsning av den hér bruksanvisningen ger dig svar pa
eventuella fragor som kan uppsta om korrekt anvdndning av din nya spis.

ANVISNINGAR FOR INSTALLATOREN: fér den auktoriserade tekniker
som ansvarar for korrekt kontroll av gassystemet, installation, driftséttning och
testning av apparaten.

ANVISNINGAR FOR ANVANDAREN: innehéller férslag, en beskrivning av kontrollerna
samt korrekta rengdrings- och underhallsmetoder.
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Den hér bruksanvisningen &r en del av den képta produkten. Anvdndaren maste férvara
bruksanvisningen pa rétt satt sa att den alltid finns tillgénglig fér konsultation vid anvédndning och
underhall av produkten. Spara denna bruksanvisning fér framtida referens. Om produkten séljs vidare
maste bruksanvisningen 6verlamnas till efterféljande dgare eller anvdndare av produkten.

Tillverkaren tar inget ansvar for eventuella felaktigheter i den hér bruksanvisningen till fljd av
tryck- eller transkriptionsfel. Tillverkaren férbehaller sig réatten att éndra sina produkter nar det
anses nédvandigt eller i anvdndarens intresse, utan att kompromissa med produkternas vésentliga
sékerhets- och funktionsegenskaper.

KLASSER AV APPARATER

De apparater som beskrivs i den har bruksanvisningen tillhér féljande
installationsklasser:

¢ Klass 1: Fristdende

e Klass 2 - underklass 1: Apparat inbyggd mellan tva enheter, <
bestdende av en enda enhet, som dock ocksa kan installeras pa
ett sddant satt att sidovaggarna &r tillgangliga.

1. ALLMAN INFORMATION

e Denna produkt &r tillverkad i dverensstammelse med foljande direktiv och férordningar:

® 2014/35/EU om elektrisk utrustning avsedd att anvédndas inom vissa spanningsgranser.

¢ 2014/30/EU om elektromagnetisk kompatibilitet. | dverensstdmmelse med bestdmmelserna om
elektromagnetisk kompatibilitet tillhoér induktionshallen grupp 2 och klass b (EN 55011).

e EU-férordning 2016/426 om ”gasanordningar”.

e EG-forordning nr 1935 av den 27 oktober 2004 och senare andringar av material och
produkter som &r avsedda att komma i kontakt med livsmedel. 0

¢ 2011/65/EU (RoHS) om begréansning av anvandning av farliga @mnen i tillverkningsmaterial.

1.1. Teknisk service

Innan produkten ldmnar fabriken har den testats och finjusterats av sakkunnig och specialiserad
personal for att sékerstélla basta méjliga driftsprestanda.

Alla reparationer eller justeringar som dérefter kan bli nédvéndiga maste utféras med stérsta
férsiktighet och uppmérksamhet.

Vi rekommenderar déarfér alltid att kontakta aterférséljaren dér apparaten képtes eller ndrmaste
servicecenter och uppge problemets art samt apparatens modell.
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2. Varningar for sakerhet och anvandning

DEN HAR BRUKSANVISNINGEN AR EN DEL AV SPISEN OCH SKA HALLAS | GOTT SKICK OCH
FORVARAS | NARHETEN AV SPISEN UNDER HELA DESS LIVSLANGD. VI REKOMMENDERAR
ATT DU LASER DEN HAR BRUKSANVISNINGEN MYCKET NOGGRANT INNAN DU ANVANDER
SPISEN. OM DET MEDFOLJER YTTERLIGARE MUNSTYCKSSATS SOM TILLBEHOR TILL
SPISEN REKOMMENDERAR VI ATT DU SPARAR DEN.

INSTALLATIONEN MASTE UTFORAS AV BEHORIG PERSONAL OCH | ENLIGHET MED
TILLAMPLIGA STANDARDER. DEN HAR APPARATEN AR AVSEDD FOR HUSHALLSBRUK OCH
OVERENSSTAMMER MED TILLAMPLIGA EEG-DIREKTIV. ANVANDNING | EN PROFESSIONELL
MILJO ELLER INSTALLATION | EN VERKSAMHET SOM TILL EXEMPEL EN RESTAURANG, BAR,
FORETAGSMATSAL ELLER NAGON ANNAN ANVANDNING AN DEN SOM BESKRIVS HARI
KOMMER OMEDELBART ATT UPPHAVA GARANTIN.

APPARATEN AR KONSTRUERAD FOR ATT UTFORA FOLJANDE FUNKTIONER: TILLAGNING
OCH UPPVARMNING AV LIVSMEDEL. ALL ANNAN ANVANDNING ANSES VARA OLAGLIG.
TILLVERKAREN FRANSAGER SIG ALLT ANSVAR OM APPARATEN ANVANDS FOR ANDRA
ANDAMAL AN DE SOM ANGES.

VID KOPTILLFALLET PATAR SIG ANVANDAREN DIREKT ANSVAR FOR PRODUKTEN OCH
MASTE DARFOR SAKERSTALLA ATT DET INTE UPPSTAR INSTABILITET, DEFORMATION,
BROTT ELLER SLITAGE VID NORMAL ANVANDNING, VILKET KAN FORSAMRA PRODUKTENS
SAKERHET OVER TID.

DEN HAR PRODUKTEN AR KONSTRUERAD OCH TILLVERKAD FOR ATT FUNGERA SAKERT
OCH UTGOR INGEN FARA FOR MANNISKOR, DJUR ELLER FOREMAL.

FAR INTE MODIFIERAS.

DEN HAR APPARATEN AR INTE AVSEDD ATT ANVANDAS AV PERSONER (INKLUSIVE BARN)
MED NEDSATT FYSISK, SENSORISK ELLER MENTAL FORMAGA ELLER MED BRIST PA
ERFARENHET OCH KUNSKAP, SAVIDA DE INTE FAR VAGLEDNING ELLER INSTRUKTIONER
OM ANVANDNINGEN AV APPARATEN AV EN PERSON SOM ANSVARAR FOR DERAS
SAKERHET.

ANVISNINGARNA FOR SPISHALLEN SKA ANGE ATT APPARATEN INTE AR AVSEDD ATT
ANVANDAS MED EN EXTERN TIMER ELLER STYRAS MED EN SEPARAT FJARRKONTROLL.

BRANDRISK: FORVARA INTE FOREMAL PA TILLAGNINGSYTORNA.

VAR FORSIKTIG: TILLAGNINGSPROCESSEN SKA OVERVAKAS. AVEN EN KORT
TILLAGNINGSPROCESS SKA HALLAS UNDER KONTINUERLIG UPPSIKT.

VARNING: TILLAGNING UTAN UPPSIKT PA EN HALL MED FETT ELLER OLJA KAN VARA
FARLIGT OCH KAN FORORSAKA BRAND.

SPRAYA INTE AEROSOLER | NARHETEN AV DENNA APPARAT NAR DEN AR | DRIFT.

DEN HAR APPARATEN FAR INTE ANVANDAS SOM EN RUMSVARMARE

FAR INTE ANVANDAS | MARINA FARTYG, HUSVAGNAR ELLER HUSBILAR OM INTE VARJE
BRANNARE AR UTRUSTAD MED FLAMSKYDD.

ALLT TRANSPORTSKYDDSMATERIAL MASTE TAS BORT FORE ANVANDNING.
LAMNA INGA DELAR AV FORPACKNINGEN UTAN UPPSIKT | HEMMET. SORTERA DE OLIKA
FORPACKNINGSMATERIALEN OCH LAMNA DEM PA NARMASTE ATERVINNINGSSTATION.

JORDANSLUTNING AR OBLIGATORISK | ENLIGHET MED SAKERHETSSTANDARDERNA FOR
DET ELEKTRISKA INSTALLATIONSSYSTEMET.



(=>4

9@.5 |

P -

OM GASVENTILERNA AR SVARA ATT VRIDA SKA DE SMORJAS MED EN SPECIFIK
PRODUKT FOR HOGA TEMPERATURER. KONTAKTA TEKNISK SERVICE FOR DETTA.

OMEDELBART EFTER INSTALLATIONEN SKA ETT KORT KONTROLLTEST AV
APPARATEN UTFORAS ENLIGT ANVISNINGARNA NEDAN. | HANDELSE AV ETT
FUNKTIONSFEL, BRYT STROMFORSORJNINGEN OCH KONTAKTA NARMASTE
TEKNISKA SERVICECENTER.

FORSOK INTE ATT REPARERA APPARATEN SJALV.

ANVANDNING AV GASSPIS PRODUCERAR VARME OCH FUKT | DET RUM DAR
DEN AR INSTALLERAD. SE TILL ATT HA GOD VENTILATION | RUMMET: HALL
NATURLIGA VENTILATIONSGALLER OPPNA ELLER INSTALLERA EN MEKANISK
VENTILATIONSENHET (FRANLUFTSFLAKT). INTENSIV OCH LANGVARIG
ANVANDNING AV APPARATEN KAN KRAVA YTTERLIGARE VENTILATION, TILL
EXEMPEL GENOM ATT OPPNA ETT FONSTER, EFFEKTIVARE VENTILATION ELLER
HOJA NIVAN PA FRANLUFTSFLAKTEN, OM SADAN AR INSTALLERAD.

KONTROLLERA ALLTID EFTER VARJE ANVANDN.ING AV SPISHALLEN ATT
KONTROLLVREDEN STAR | LAGE "NOLL” (AVSTANGD).

PLACERA ALDRIG BRANDFARLIGA FOREMAL | UGNEN: OM DEN SLAS PA

AV MISSTAG KAN EN BRAND UPPSTA. | HANDELSE AV BRAND: STANG AV
HUVUDGASFORSORJNINGEN OCH BRYT STROMMEN. HALL ALDRIG VATTEN OVER
BRINNANDE FETT ELLER OLJA. FORVARA INTE BRANDFARLIGA FOREMAL ELLER
SPRAYBURKAR | NARHETEN AV APPARATEN OCH SPRAYA INTE NARA BRANNARNA
NAR DE AR PASLAGNA. BAR INTE LOST SITTANDE KLADER ELLER TILLBEHOR SOM
INTE SITTER NARA KROPPEN NAR BRANNARNA AR PASLAGNA: OM TYGET FATTAR
ELD KAN DET LEDA TILL ALLVARLIGA PERSONSKADOR. ANVAND INTE OCH FORVARA
INTE BRANNBARA MATERIAL | APPARATENS FORVARINGSLADA ELLER | NARHETEN AV
APPARATEN.

PLACERA INTE KASTRULLER OCH STEKPANNOR MED OJAMNA BOTTNAR PA
SPISHALLEN.

ANVAND INTE KOKKARL, GRILLPLATTOR, STEKPANNOR OSV. SOM STICKER UT
UTANFOR SPISHALLENS KANTER.

TYPSKYLTEN MED TEKNISKA UPPGIFTER, SERIENUMMER OCH ETIKETTEN

AR TYDLIGT SYNLIG PA BAKSIDAN AV APPARATEN. EN KOPIA HAR BIFOGATS
BRUKSANVISNINGEN.

EN ANDRA TYPSKYLT MED DETALJERAD INFORMATION OM MODELL OCH
SERIENUMMER FINNS INUTI APPARATEN PA VANSTER SIDA OCH BLIR SYNLIG NAR
UGNSLUCKAN OPPNAS.

TA ALDRIG BORT DESSA TYPSKYLTAR.

APPARATEN FAR ENDAST ANVANDAS AV VUXNA. LAT INTE BARN KOMMA |
NARHETEN AV APPARATEN ELLER LEKA MED DEN. PLACERA ALDRIG FOREMAL SOM
BARN KAN STRACKA SIG EFTER OVANFOR APPARATEN. UPPVARMNING AV VISSA
DELAR AV APPARATEN OCH AV DE ANVANDA KOKKARLEN KAN UTGORA EN FARA,
SA UNDER DRIFT OCH FRAM TILL ATT DE SVALNAT SKA DU VARA NOGA MED ATT
PLACERA DE HETA KOKKARLEN PA ETT SATT SOM FOREBYGGER BRANNSKADOR
ELLER ATT DE FALLER NED FRAN SPISEN. LAMNA INTE UGNSLUCKAN OPPEN UNDER
DRIFT ELLER OMEDELBART EFTER ANVANDNING. UNDVIK OCKSA ATT VIDRORA
VARMEELEMENTEN OCH FALSARNA INUTI UGNEN.
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ATT SATTA SIG PA ELLER LUTA SIG MOT EN OPPEN UGNSLUCKA, LADA ELLER
FORVARINGSUTRYMME KAN FA APPARATEN ATT TIPPA, VILKET KAN ORSAKA
SKADOR. LADORNA HAR EN DYNAMISK KAPACITET PA 25 KG.

OM SPISHALLEN PLACERAS PA EN PIEDESTAL SKA NODVANDIGA ATGARDER
VIDTAS FOR ATT FORHINDRA ATT DEN GLIDER NED.

NAR APPARATEN INTE LANGRE ANVANDS SKA DEN BORTSKAFFAS PA EN LAMPLIG
ATERVINNINGSCENTRAL. DRA UT STICKKONTAKTEN UR ELUTTAGET OCH SKAR
AV STROMKABELN. OSKADLIGGOR EVENTUELLA KOMPONENTER SOM KAN VARA
FARLIGA FOR BARN (LUCKOR M.M.).

Viktiga miljéanvisningar

Overensstammelse med WEEE-direktivet och bortskaffande av avfallsprodukten:

Denna produkt uppfyller EU:s WEEE-direktiv (2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol for avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). Férpackningen &r
miljévanlig och kan atervinnas, bortskaffas eller destrueras utan att skada miljon. Férpackningsmaterialen
ar markta..enlighet med detta.

Symbolerﬁ som finns pa produkten eller férpackningen anger att produkten inte far bortskaffas
tillsammans med vanligt hushallsavfall. Den ska i stéllet Iamnas in till en &tervinningscentral som ar
godkand foér hantering av elektrisk och elektronisk utrustning.

Genom att bortskaffa produkten pa ratt satt hjalper du till att férebygga hindra negativa

effekter pa miljon och manniskors halsa. For mer information om bortskaffande och atervinning av
produkten kan du kontakta din kommun, atervinningscentral eller den butik dar du képte produkten.

Tillverkaren franséger sig allt ansvar fér produkt- eller personskada som orsakas av
underlatenhet att félja ovanstaende riktlinjer eller genom att manipulera delar av
apparaten eller anvdnda reservdelar som inte &r originaldelar.



3. Installation
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3.1 Allméanna varningar

Féljande maste utféras av en behdrig installatér. Installatéren ansvarar for korrekt installation av
apparaten i enlighet med géllande sékerhetsstandarder. Innan du bérjar anvdnda apparaten ska
du ta bort skyddsplasten pa kontrollpanelen, delarna i rostfritt stal osv.

A

i

STANDARD 3cm

10

Den hér apparaten far endast installeras av behérig personal och i enlighet med
tillverkarens installationsanvisningar, lokala bestdmmelser for gasinstallationer,
kommunala byggregler, bestdmmelser for vattenférsérjning, féreskrifter fér elinstallation,
AS 5601/AG 601 - gasinstallationer och annan tilldmplig lagstiftning.

Efter installationen maste installatéren noggrant testa apparaten och sékerstélla att den
fungerar korrekt innan den &verldmnas till kunden.

Tillverkaren franséger sig allt ansvar for skador pa personer, djur eller foremal som
uppstar till féljd av bristande efterlevnad av ovanstaende riktlinjer (se kapitel *2.
Varningar fér sékerhet och anvéndning”).

De tekniska uppgifterna finns angivna pa skylten pa baksidan av apparaten.
Justeringsférhéallandena anges pa en etikett som fasts pa férpackningen och pa
apparaten.

Anvénd inte ugnsluckans handtag for att lyfta eller hantera
apparaten. Detta géller &ven vid uppackning.

3.2 Byte av justerbara fotter
Spishéllen levereras med standardfétter som redan r monterade.

Med standardfétterna kan héjden justeras sa att spishéllen star i vag med golvet.
Spishéllen blir instabil om du skruvar ut fétterna fér langt.

Om du vill héja spishéllen kan du byta ut standardfétterna mot hégre fétter for att fa
3 cm extra. (Levereras med vissa modeller eller kan bestéllas fran din aterférséljare).

Innan du vénder pa spishéllen rekommenderar vi att du avldgsnar alla delar som inte ar
fastmonterade, sérskilt hdllgallret och brdnnarna. Fér att minska vikten pa spishéllen kan
du ocksa ta ut tillbehéren inuti ugnen, vilket férhindrar oavsiktlig skada vid forflyttning av

spishéllen.
Folj en av foljande metoder for att byta ut

fotterna:

A. A. Lyft spishéllen fran golvet.
B. B. Lagg spisen pa dess baksida.

Ta ut fétterna fran forpackningen och

skruva fast dem pa spisens undersida.

Gor den slutliga justeringen av fotterna r\

for att stélla spisen i vdg med golvet efter :
slutférandet av gas- och elanslutning. &

Om du behéver dra utrustningen ska du skruva in fétterna helt och vanta med att justera
dem tills utrustningen har placerats som &nskat.



Installationsanvisningar /

3.3 Montering av frontpanel (endast tillganglig pa vissa modeller)

Till vissa spishéllsmodeller finns en frontpanel som kompletterar apparatens estetik. Innan du
védnder pa spishéllen rekommenderar vi att du avlidgsnar alla delar som inte &r fastmonterade,

sérskilt hallgallret och brdnnarna. Fér att minska vikten pa spishéllen kan du ocksa ta ut tillbehéren
ﬂ inuti ugnen, vilket férhindrar oavsiktlig skada vid forflyttning av spishéllen.

F6lj nedanstaende steg fér att montera frontpanelen:

e [ uta spishéllen bakat.

* Rikta in panelen A med monteringslaget s som visas pa illustrationen.

e Placera panelen sd att den passar i monteringslaget.

e Dra panelen nedat sa att den hakar i de 4 stiften B (tva pa vardera sida) pa spishéllen.

3.4 Montering av bakre skydd (endast tillgdngligt pa vissa modeller)

Folj dessa steg for att installera:

e Placera det bakre skyddet A pa baksidans yta och se till att halen ar korrekt inriktade.
e Dra at de 4 skruvarna B med en kryssparskruvmejsel.

Eventuell gulfargning av stalet 6ver tid &r helt naturlig och éndrar inte pa nagot sétt dess ursprungliga
egenskaper. Gulfargningen kan avldgsnas med hjélp av sérskilda rengéringsmedel fér stal.

11
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3.5 Elanslutning

TA ALDRIG BORT DESSA TYPSKYLTAR.

Anvand inte reduktionsadaptrar, adaptrar eller shuntar.

Den gula/grona jordledaren far inte brytas.

3.5.1 Kabelarea elektrisk stromkabel

Beroende pa typ av stromforsorjning ska du anvanda en kabel som dverensstammer med
féljande tabell:

Vid 400V3N~ (modeller anslutna enligt DIAGRAM A): Anvand en
pentapolar kabel av typ HO5RR-F (kabelarea: 5 x 2,5 mm?2).

Vid 230V3~ (modeller anslutna enligt DIAGRAM C, men
omkopplade av installatéren enligt DIAGRAM B):
Anvand en tetrapolar kabel av typ HO5RR-F (kabelarea: 4 x 4 mm?3).

Vid 230V1N~ (modeller anslutna enligt DIAGRAM C):

Upp till 2,9 kW: Anvénd en tripolar kabel av typ HO5RR-F (kabelarea:
3 x 1,5 mm?2).

Mellan 2,9 kW och 5,4 kW: Anvand en tripolar kabel av typ HO5RR-F
(kabelarea: 3 x 2,5 mm3).

Mellan 5,4 kW och 7 kW: Anvand en tripolar kabel av typ HOSRR-F
(kabelarea: 3 x 4 mm3).

Mer an 7 kW: Anvand en tripoldr kabel av typ HO5RR-F (kabelarea:

3 x 6 mm?2).

Pa den ande som ska anslutas till apparaten maste jordledaren
(qulgrén) vara minst 20 mm langre.

Sakerstall att sdkerhetsventilen och husets elsystem klarar apparatens belastning.

400V3N~

Kontrollera att stromkabelns spénning och kapacitet motsvarar de data som anges pa
typskylten pa apparatens baksida. En kopia bifogas bruksanvisningen.
En andra skylt med detaljerad information om modell och serienummer finns inuti apparaten
pa vanster sida och blir synlig nar ugnsluckan éppnas.

Installera en flerpolig brytare pa apparatens stromkabel med ett kontaktéppningsavstand pa
3 mm eller mer, placerad pa en lattatkomlig plats i narheten av apparaten.

Innan du utfér den elektriska anslutningen ska du sékerstélla att jordanslutningen ar effektiv.

Lat inte elkabeln komma i kontakt med delar vars temperatur dverstiger rumstemperaturen
med mer an 50 °C.

2,5 mm?

20 mm

230V1IN~

1,56 +6 mm?

20 mm




/«

Vid 415 Vac 3Ph N (modeller anslutna enligt DIAGRAM D): Anvand
en pentapolar kabel av typ HO5RR-F (kabelarea:

5 x 2,5 mm?2).

Vid 230V1N~ (modeller anslutna enligt DIAGRAM E):

Upp till 2,9 kW: Anvénd en tripolar kabel av typ HO5RR-F (kabelarea:
3 x 1,5 mm?2).

Mellan 2,9 kW och 5,4 kW: Anvand en tripolér kabel av typ HOSRR-F
(kabelarea: 3 x 2,5 mm?).

Mellan 5,4 kW och 7 kW: Anvand en tripolér kabel av typ HOSRR-F
(kabelarea: 3 x 4 mm?).

Mer an 7 kW: Anvand en tripoldr kabel av typ HO5RR-F (kabelarea:

3 x 6 mm3).

Pa den ande som ska anslutas till apparaten méaste jordledaren
(qulgrén) vara minst 20 mm langre.

3.5.2 Typ av stréomférsoérjning

415 Vac 3Ph N
25

mm

230VIN~
| 20mm

2

20 mm

1,5+6 mm2

Det &r mojligt att uppna olika anslutningar beroende pa spéanningen genom att helt enkelt
flytta de icke-anslutna kabelandarna pa kopplingsplinten sa som visas i féljande diagram.
Se oversikten “Connection to the terminal board” (Anslutning till kopplingsplint”).

1 2 3 4 5 6 L
A @ ®© ] © | e——e—1—e® | @ |380-415V3N-~
P n
1 2 3 4 5 6 L
Bl T | &—1—0 | &1—©® | ® |220-240v3-
L1 |L2 | L3
1 2 3 4 5 6 L
© eT—eoTe | e——e—T—® | ® |22-240v~*
A IN
CONNECTION TO THE TERMINAL BOARD
POWER kW
COOKERS 1/2/3 OVENS POWER SUPPLY
Q-SERIES
COOKER 5 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6
COOKER 6 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6
DIAGRAM ©
COOKER 6 BURNERS (2 OVENS) 3,6 4,5
COOKER 6 BURNERS (3 OVENS) 5,7 6,6
COOKER INDUCTION HOB (1 OVEN) (5 ELEMENTS) 10,3 11,1
COOKER INDUCTION HOB (2 OVENS) (5 ELEMENTS) 11,0 11,9 DIAGRAM ®
COOKER INDUCTION HOB (3 OVENS) (5 ELEMENTS) 13,1 14,0

Modeller anslutna enligt diagram A kan omkopplas av installatéren enligt diagram B:

Modeller anslutna enligt diagram C kan omkopplas av installatéren enligt diagram A:

*Originalanslutning faststalld av tillverkaren.

13
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1 2 3 4 5 6 L
[ e+ [ &——0T—0 [ ® |22-240v~
i n
CONNECTION TO THE TERMINAL BOARD
COOKERS 1/2/3 OVENS POWER kW CURRENT DRAW (amps)
Q-SERIES Q-SERIES
COOKER 5 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6 12 15
COOKER 6 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6 12 15
COOKER 6 BURNERS (2 OVENS) 3,6 4,5 15 18,7
COOKER 6 BURNERS (3 OVENS) 57 6,6 23,7 27,5
COOKER INDUCTION HOB (1 OVEN) (5 ELEMENTS) 10,3 11,1 42,9 46
COOKER INDUCTION HOB (2 OVENS) (5 ELEMENTS) 11,0 11,9 45,8 49,5
COOKER INDUCTION HOB (3 OVENS) (5 ELEMENTS) 13,1 14,0 54,5 58

3.5.3 Byte av elkabel

For att byta ut elkabeln maste du ha tillgang till kopplingsplinten. Den ar placerad pa
baksidan av apparaten sa som visas i figuren.

Fo6lj nedanstaende steg for att byta ut kabeln:

Oppna elektronikboxen.

Lossa skruven A som laser fast kabeln.

Lossa skruvkontakterna och byt ut kabeln mot en ny av samma langd, som motsvarar
specifikationerna i tabellen i avsnitt ”3.5.1 Kabelarea elektrisk stromkabel”.

Den "gulgréna” jordledaren maste a®ilutas till plinten och méste vara cirka 20 mm
l&ngre &n linjekablarna.

Neutral "bla” kabel méaste anslutas till plinten markt med bokstaven N.

Linjekabeln maste anslutas till plinten markt med bokstaven L.
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3.6 Ventilation i rum med gasanordningar

Den har apparaten ar inte ansluten till en franluftsanordning for férbranningsprodukter.
Den maste darfor installeras och anslutas i enlighet med tillampliga
installationsstandarder. Var séarskilt uppméarksam pa de standarder som galler for
rumsventilation.

Den har apparaten ar inte ansluten till en franluftsanordning for forbranningsprodukter.
Ventilationen maste dverensstamma med AS5601/AG 601 — Gasinstallationer. | allmanhet
maste apparaten ha tillracklig ventilation for att sakerstalla fullstandig forbranning av gas,
korrekt utsug och for att halla temperaturen i den omedelbara omgivningen inom sékra
granser. Var sarskilt uppmarksam pa de standarder som géller for rumsventilation.

Den har apparaten far endast installeras i ventilerade rum i enlighet med tillampliga
standarder for att sdkerstélla korrekt naturlig eller forcerad ventilation genom &ppningar
mot yttervaggar eller Iampliga kanaler som pa ett permanent och adekvat satt sakerstaller
den lufttillférsel som &r nddvandig fér korrekt forbranning och bortledning av férorenad
luft. Det rekommenderas att det monteras en flakt direkt ovanfdér apparaten eller en
takflakt i narheten av apparaten.

Anvandning av en gasanordning producerar varme och fukt i det rum dér den ar
installerad. Sakerstall god rumsventilation: hall naturliga ventilationséppningar éppna eller
installera en mekanisk ventilationsanordning (kanaliserad franluftsflakt).

Intensiv och langvarig anvandning av apparaten kan krava ytterligare ventilation, till
exempel genom att dppna ett fonster, forbattra ventilationen eller hoja effekten pa
franluftsflakten, om sa&dan ar installerad.

Om detta ar den enda gasanordningen i rummet &r det nédvandigt att installera en flakt
fér att leda bort fororenad luft naturligt och direkt, med ett rakt lodratt rér som &r minst
dubbelt s& langt som dess diameter och har en minsta tvarsnittsarea pa 100 cm2.

For den nddvandiga lufttillforseln till rummet &r det ndédvandigt att forbereda en
motsvarande 6ppning pa minst 100 cm2, med en utgang direkt ut i det fria, placerad nara
golvnivan, sa att den inte blir igensatt vare sig fran insidan eller utsidan och sa att den
inte stor forbranningen av brannarna och korrekt bortledning av férorenad Iuft, med ett
hojdavstand fran utgadngséppningen pa minst 180 cm.

E O E T electric fan
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Kom ihag att den mangd luft som kravs for forbranning inte far vara lagre an 2 m3/h per kW
effekt (se total effekt i kW, som angivet pa apparatens typskylt).

| alla andra fall, dvs. nar det finns andra gasanordningar i samma rum, eller om det inte

ar mojligt att ha naturlig direkt ventilation, ar det nédvandigt att skapa naturlig, indirekt
ventilation eller forcerad ventilation: F&r denna typ av arbete &r det nédvandigt att kontakta en
behdrig tekniker for att installera och etablera ventilationssystemet i strikt 6verensstdmmelse
med riktlinjerna for tillampliga standarder.

Oppningarna bér placeras pé ett sddant satt att inga obehagliga luftfldden bildas fér de
boende. Dessutom ar det forbjudet att anvdnda skorstenar som redan anvands av andra
apparater for att leda bort férbranningsprodukter.
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3.7 Gasanslutning

Apparatens instéllningsvillkor anges pa typskylten pa baksidan av apparaten.

Gasdrivna hushéllsapparater som inte &r anslutna till en rérledning fér bortledning av
férbrénningsprodukter far inte medféra en sadan koncentration av koldioxid som kan
utgdra en hélsorisk fér de personer som exponeras i férhallande till exponeringstiden.

Vi rekommenderar att du kontrollerar att apparaten &r ratt installd for

den typ av gas som distribueras. Anslutningen till gasréren maste

utféras fackmannamassigt i enlighet med tillampliga standarder, som
féreskriver installation av en sakerhetskran i slutet av ledningen. Det 72"
gasanslutningsroret med gangad anslutning &r placerat pa baksidan, pa
hdger sida av apparaten.

Vi rekommenderar att du kontrollerar att apparaten &r ratt instélld fér den
typ av gas som distribueras. Anslutningen till gasréren maste utforas
fackmannamassigt i enlighet med tillampliga standarder, som féreskriver
installation av en sakerhetskran i slutet av ledningen. Gasanslutningen
aren 12" BSP med hangénga och ar placerad langst upp till vanster pa
apparatens baksida, 74 mm fran sidan och 700 mm fran golvet (spisar)
eller 25 mm fran undersidan (spishallar). Apparaten &r fabriksinstalld fér
naturgas. Provpunktstrycket bor justeras till 1,00 kPa med Wok- och Semi-
Rapid-bréannarna som kérs med maximal effekt pa 120 cm-modeller och
Wok-brannaren som kérs med maximal effekt pa 90 cm-modeller.

For butan och propan ska det anvéndas en tryckregulator som uppfyller tillampliga
standardbestammelser. Packningarna maste ocksa uppfylla tillampliga standardbestammelser.
Nar gasen ar ansluten ska tatheten av monteringarna kontrolleras med en tval- och
vattenldsning.

For propan ska det monteras en tryckregulator som ar instélld pa att leverera ett
matningstryck pa 2,75 kPa i enlighet med tillampliga standardbestammelser. Packningarna
maste ocksa uppfylla tillampliga standardbestammelser. Montera testpunktssatsen

som medféljer apparaten pa gasanslutningen nar den installeras fér anvandning med
propangas. Nar gasen ar ansluten ska tatheten av monteringarna kontrolleras med en tval-
och vattenlésning.

Det ar mojligt att ansluta gasen pa féljande satt:

¢ \Vid anvandning av styva jarn- eller kopparrér enligt vad som anges i AS5601 tabell 3.1.

¢ Vid anvandning av en Plumbezy flexibel slang, AGA godkdnnandenummer 6196,

10 mm innerdiameter, klass D, och med en langd mellan 1-1,2 m i enlighet med AG601
for en "hdganslutning”. For spisar som levereras med en flexibel slang maste fastkedjan
monterad pa baksidan av spisen fastgoras i vaggen enligt féljande:

Fastpunkter ska placeras pa bada sidor av spisen (lodrétt i linje med de fastgjorda
kedjorna) cirka 100 mm ovanfér golvnivan.

Kedjorna ska fastgéras ordentligt vid dessa punkter.

Vid anvandning av éppna krokar ska liknande fastpunkter placeras ca 700 mm 6ver
golvnivan.

Kedjorna maste fastas i dessa krokar for att forhindra att spisen oavsiktligt tippar éver.
Genom att ta bort kedjorna fran krokarna kan spisen dras ut for service. Se till att kedjorna
forhindrar belastning pa slangenheten nar spisen &r i detta lage.
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Det ar mojligt att ansluta gasen pa féljande satt:

¢ Vid anvandning av styva jarn- eller kopparroér.

e Genom anvandning av en obruten flexibel slang av rostfritt stal med mekanisk koppling i
enlighet med tillampliga standardbestammelser (maximal Iangd pa den utstrackta slangen
2000 mm). Slangen ska anslutas direkt till rampens "armbage”.

e Genom att satta in en flexibel gummislang i enlighet med tillampliga standardbestammelser.
Denna slang bor anslutas direkt till gummihallaren P som motsvarar den gas som anvands
och fastgdrs med en klamma F i enlighet med tillampliga standardbestammelser. | det
senare fallet ska du kontrollera utgangsdatumet som ar tryckt pa slangen och byta ut
slangen fore det datumet.

LPG NATURAL GAS
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Vid anvandning av flexibla gummislangar med en maximal langd pa 1500 mm:

J e Undvik att slangarna klédms eller trycks ihop.

e Slangarna far inte utsattas for dragning eller vridning.

e Se till att slangarna inte kommer i kontakt med vassa kanter eller andra skérytor.

e Se till att slangarna inte kommer i kontakt med delar som kan n& temperaturer pa 70 °C
Over rumstemperatur.

- e Se till att hela slangens langd kan kontrolleras.
%@ e Anvand inte den medfdljande naturgasregulatorn med apparaten fér propangas.

Enheten ska vara belagd med vérmebesténdigt
material (minst 90 °C). Om apparaten installeras néra
andra enheter maste minimiutrymmet som féreslas i
diagrammet nedan féljas.

10 mm min.

]: Ul wWw o}

mu ' 10 mm min

Varije intilliggande vaggyta som &r placerad inom 200 mm fran kanten péa en spishallsbrannare ska vara
tillverkad av ett lampligt icke brénnbart material med en héjd av 150 mm langs hela spishéllens langd. Alla
bréannbara konstruktioner ovanfér spishallen maste vara minst 600 mm ovanfor brannarens ovansida och
ingen konstruktion far finnas inom 450 mm ovanfdér brannarens ovansida.

Om avstandet fran kanten pa en av brannarna till en vagrat yta &r mindre &n 200 mm, ska ytan antingen
vara minst 10 mm under spishéllens niva eller ha den lodrata delen av ytan lampligt tackt med ett icke
brannbart material enligt vad som anges i AS 5601 — AG 601.

min. 50 mm min. 50 mm ———

— 10 mm 10 mm —H

i

+— min. 400 mm 4‘ ‘

min. 750 mm

PY «~—min.200 mm —

35mm
‘ﬁ%@ﬂm Al Bty m%aﬂ?;lﬂ
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3.8 Gasjusteringar
Munstycken som inte medféljer apparaten méste bestéllas fran servicecentret.

Etiketten som medfdljer apparaten maste placeras i ett tillgangligt omrade bredvid apparaten.
For spisar &r etiketten placerad i apparatens lada. Denna apparat &ar avsedd fér naturgas och
propan. Kontrollera att den tillgangliga gasférsérjningen 6verensstammer med informationen
pa dataskylten.

Om apparaten ar installd pa en annan typ av gas an den som finns tillgénglig ska du byta ut
dess munstycken, reglera lagsta flodeshastighet och byta gummihallare. S& har byter du ut
munstyckena pé spishéllen:

e Avlagsna gjutjarnsgallren.

e Avlagsna brannarna och brannarlocken (fig. A).

e Ta ut munstycket (fig. B/fig. C) och byt ut det mot ett som
ar lampligt for den nya typen av gas.

» Byt ut gasetiketten (pa baksidan av apparaten) mot den
nya som medfdljer munstyckssatsen.

e Montera tillbaka alla delar genom att félja anvisningarna
fér demontering i omvand ordning och se till att placera
brannarens lock korrekt pa brannaren.

3.8.1 Minimiflode for ventilerade kranar pa
spishall
e Sla pa brannaren och vrid vredet till laget for
minimiflode. o]
¢ Ta bort vredet. -
¢ Justera den invéndiga skruven Z med en
skruvmejsel tills ratt lagflamma erhalls.
e Satt tillbaka vredet pa sin plats. 0

0
e Skruva ut justerskruven Z for att 6ka flédet eller skruva in den fér att minska flédet.

e Justeringen &r korrekt néar den Iaga flamman é&r cirka 3 eller 4 mm lang.

e For butan/propan ska justerskruven dras at helt.

» Nar du snabbt véxlar fran maximalt till minimalt fléde och vice versa ska du séakerstélla att
flamman inte slocknar.

3.9 Anslut till LPG

Gas far endast anslutas till en gasinstallation, oavsett om den tillférs fran en behallare eller fran
en annan kélla

Vid omstallining fran naturgas till propan maste NG-regulatorn tas bort och erséttas med Test
Point-enheten. En gasregulator som ar lamplig for ett matningstryck pa 2,75 kPa ska inga i
gasbehallartillférseln och bor justeras med Wok-brannaren i maximal drift. Byt ut den gamla
dataetiketten mot en som ar |lamplig fér den typ av gas som apparaten har reglerats for.
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GENERAL INJECTORS TABLE ALUMINUM | BRASS %
TYPEOF GAS  mbar  NOZZLE NO. BURNERS POWER Watt CONSUMPTION
POSITION TYPE MAX. MIN. MAX.
115 RAPID (A) 3000 750 286 I/h
G20 20 97 SEMI RAPID (B) 1750 480 167 l/h
NATURAL GAS 132 WOK (G) 3500 1800 333 1/h
72 AUXILIARY (D) 1000 330 95 I/h
85 RAPID (A) 3000 750 219 g/h
BUTkZS 30 gg 65 SEMI RAPID (B) 1750 480 128 g/h
PROPANE 631 37 94 WOK (G) 3500 1800 254 g/h
50 AUXILIARY (D) 1000 330 73 g/h
GENERAL INJECTORS TABLE ALUMINUM | BRASS %
BURNERS MAX. CONSUMPTION
TYPE OF GAS kPa NOZZLE NO. POSITION TYPE W
1.50 RAPID (A) 11.50
NATURAL GAS 100 1.20 SEMI RAPID (B) 6.90
1.65 WOK (G) 13.00
0.90 AUXILIARY (D) 3.90
0.95 RAPID (A) 11.50
ULPG 075 0.73 SEMI RAPID (B) 6.90
1.00 WOK (G) 13.00
0.53 AUXILIARY (D) 3.90




4. Avslutande anvisningar

4.1 Stabilitetskedja

Spisen ér utrustad med en stabilitetsanordning, till exempel
en fabrikstillverkad stabilitetskedja sa som visas, och ar sakert
fastgjord vid byggnadens konstruktion.

Oavsett placeringen ska du komma ihag att lamna tillrackligt

med utrymme sa att spisen kan dras ut fér rengéring och
service.

4.2 Justering av spisen i vag

Stability hook
(not supplied)

Rear of
cooker

Firmly fix
chain to
cooker rear

Stability chain
to be
as short as
practicable

Cooker stability chain for cookers not
designed with bracket engagement slot

Nar de elektrisk anslutningarna och gasanslutningarna har utférts ska spisen
nivelleras mot golvet med hjélp av de justerbara fétterna, som tidigare

skruvats fast pa undersidan av spisen.

Om det &r nédvéndigt att dra spisen ska fotterna skruvas in helt och den
slutliga justeringen inte utféras férrén de bvriga stegen har slutférts.

Kontrollera att alla gasanslutningar med avseende pa lackage med tvalvattenlésning. Anvand
INTE en 6ppen laga for att leta efter gaslackage. Tand alla bréannare for att sakerstalla korrekt
funktion av gasventiler, bréannare och tandning. Vrid gasregulatorerna till Iagflamslaget och
observera flamstabiliteten. Nar du ar n6jd med spishéllen ska du instruera anvandaren i ratt
anvandningssatt. Om apparaten inte fungerar som den ska efter alla kontroller ska du kontakta

den auktoriserade serviceleverantoren i ditt omrade.

21



@ Bruksanvisning

5. Kontrollpanel/knappar/symboler

5.1 Frontpanel

Alla reglage fér spishéllen och ugnen ar placerade pa frontpanelen.
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VRED PA SPISHALLEN |Z|

For att tdnda lagan trycker du pa vredet samtidigt som du vrider det at
vanster till lagflamssymbolen. 0

For att reglera lagans styrka vrider du vredet mellan
maximi-() och minimiinstallningarna. @

Stang av bréannaren genom att vrida tillbaka vredet till [Aget. m

0
BRANNARE - beskrivning av symboler
e | VANSTER KOKZON - FRAM el HOGER KOKZON - FRAM
* VANSTER KOKZON - BAK o HOGER KOKZON - BAK
° MITTZON
° MITTZON - FRAM
® MITTZON - BAK

22



Bruksanvisning

Vrid vredet hela vagen medurs for att dra upp timern. Det &r mdijligt att

stalla in dnskad tid upp till maximalt 60 minuter. Klockan ringer kort
nar den instéllda tiden har [6pt ut.

Induktionshallen ar utrustad med vred for effektniva. Om du vill vélja
en annan effektniva vrider du vredet till 6nskat varde (1-9 och P).

”P” ar den maximala effekt som kan anvandas fér varje varmeelement.

Vrid pa vredet for att stélla in 6nskat effektvérde. Vrid pa vredet for att visa den aktuella
6nskade effektnivan, medan den niva som valts med vredet endast ar vdgledande.

VANSTER KOKZON - BAK ® HOGER KOKZON - BAK

VANSTER KOKZON - FRAM

Y HOGER KOKZON - FRAM

MITTZON

ar synliga pa spishéllen.

Alla vred for varmeelementen &r placerade pa frontpanelen och de tillhérande displayerna

InmnccaucCction
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ELEKTRISKA - °C
UGNSVRED —

Den elektriska ugnen styrs med
tva vred: funktionsvredet och
temperaturvredet. De gor det mdjligt (i
fér dig att vélja den lampligaste
uppvarmningstypen for olika
matlagningsbehov genom att sla .
pa motsvarande varmeelement och M U ‘e, - ‘150
stélla in 6nskad temperatur. @ 200 @

. *100
250°, .

Instéllningen \ pa temperaturvredet styr ugnsfléakten. Under ugnsvreden finns tva
varningslampor: den gréna lampan anger att ugnen ar igdng och den orange lampan
indikerar att den instéllda temperaturen har uppnatts. Den orange lampan ténds och slacks
for att ange nér uppvarmningen automatiskt aktiveras for att bibehalla temperaturen i
ugnen péa den niva som stallts in med temperaturvredet.

Ugnen har en invandig belysning som alltid ar tdnd nar ugnen ar igadng. Den kan slas pa
dven nar ugnen ar avstangd, for rengoringsédndamal, genom att vrida funktionsvredet till
symbolen.

BESKRIVNING AV SYMBOLER PA FUNKTIONSVREDET

XJ:| UGNSBELYSNING ¥ | VARMLUFT + GRILL
—| 6vER- ARME — ¢ | OVER- OCH UNDERVARME — MED
| OVER/UNDERVARME - ECO | OVER-
"~ | OVERVARME ¥F| vARMLUFT
___| UNDERVARME s\ | UPPTINING
yw
GRILL




SEKUNDART ELEKTRISKT UGNSVRED D.

Vissa spismodeller ar utrustade med en extra elektrisk ugn 0
med naturlig konvektion som styrs med ett enda vred. Genom ]

att placera vredet korrekt och stélla in dnskad temperatur slas

bade de Gvre och nedre varmeelementen p&. Du kan véljiaenav [ 60
de funktioner som beskrivs i tabellen, men i det har fallet stélls o
temperaturen for det valda varmeelementet automatiskt in pa

det maximala temperaturvardet. H 90

MAX
. 130

200 . 449 Q

Under vredet for den extra ugnen finns en orange lampa som visar nér ugnen har natt den instéllda
temperaturen. Den orange lampan tédnds och slacks fér att indikera nar uppvarmningen automatiskt
aktiveras for att bibehalla temperaturen i den extra ugnen pa den niva som stéllts in med vredet.

Den extra ugnen har invdndig belysning. Belysningen &r alltid tdnd nar ugnen &r i drift: den kan
slas pa aven nar ugnen ar avstangd, for rengdringsédndamal, genom att vrida funktionsvredet till

symbolen.

SYMBOLER PA DET SEKUNDARA ELEKTRISKA UGNSVREDET

.:6 UGNSBELYSNING OVERVARME

faL)

LI

-
60+M GRILL + ROTISSERI

UNDERVARME
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BESKRIVNING AV GRILLVREDET EI
Den elektriska ugnen, som &r utrustad med en grillfunktion med '
naturlig konvektion, styrs med ett enda vred. Genom att stélla M
in vredet korrekt och vélja 6nskad temperatur aktiveras bade de

ovre och nedre varmeelementen. Det & mojligt att vélja en av O
funktionerna som beskrivs i tabellen, men i det har fallet stélls 50
temperaturen for det valda varmeelementet automatiskt in pa R
MAX temperaturvérde.

100
MAX

Under grillvredet finns en orange lampa som indikerar ndr ugnen ¢ 150
har natt den instéllda temperaturen. Den orange lampan t&nds och 200 ° )
slacks for att visa nar varmen automatiskt aktiveras for att bibehalla
temperaturen i grillugnen pa den niva som stallts in med vredet.
Grillugnen har en invandig lampa som alltid &r tdnd medan ugnen
ar i drift. Lampan kan slas pa aven nér ugnen ar avstangd, for
rengdringsdndamal, genom att vrida vredet till symbolen.

BESKRIVNING AV SYMBOLER

-:6 UGNSBELYSNING — OVERVARME

£iv

i

50+MAX vy GRILL

UNDERVARME

BESKRIVNING AV VARMLUFTSVREDET
Varmluftsugnen styrs med ett enda vred. Med den

har knappen kan anvandaren vélja den [ampligaste
uppvarmningstypen for olika matlagningsbehov genom att
stélla in 6nskat temperaturvarde (fran 50 °C till MAX).

200 ° O

Under vredet for varmiuft finns en orange lampa som visar nér ugnen har natt den instéllda
temperaturen. Den orange lampan tands och slacks for att indikera nér varmen automatiskt
aktiveras for att bibehalla temperaturen i ugnen pa den niva som stéllts in med vredet. Ugnen
har en invandig belysning som alltid &r tdnd nar ugnen ar igang.
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ANVANDNING OCH PROGRAMMERING AV DEN DIGITALA KLOCKAN PA TOUCHSKARMEN

Den digitala klockan gor det mdjligt att programmera ugnen att automatiskt slas pa och stangas av.

= MINUS

k. o k. ©  INSTALLNINGSKNAPP
® Y

|\ J

+  pLus

Den hér kontrollpanelen fungerar som en touchskéarm. Hall fingertopparna pa knappen i nagra
sekunder for att aktivera.

SLA PA FOR FORSTA GANGEN OCH STALLA IN TIDEN

Nar apparaten slas pa for forsta gangen eller efter ett stromavbrott, 0:00 kommer ordet "AUTO”
att blinka p& displayen. Tryck pé knappen @ sa att det inte langre blinkar och tryck pa knapparna + -
for att stélla in tiden (tryck och hall ned knapparna +, - for att snabbt bladdra genom tiden).

For att justera tiden under normal drift, dvs. nar klockan redan ar paslagen, ska du trycka pa bada

knapparna +/- samtidigti minst tva sekunder och darefter stalla in tiden enligt beskrivningen
ovan.

MANUELL ANVANDNING
Denna funktion ar avsedd fér anvandning av ugnen utan programmering.

Det ar alltid mojligt att vaxla fran en programmerad funktion till manuell funktion genom att trycka pa
knappen ©@ och valj "Manuell” om inga tillagningsprogram ska anvandas.

PROGRAMMERING AV TIMERN
Den hér funktionen aktiverar ett ljudlarm efter en férinstélld tidsperiod utan att ugnens drift paverkas.
Den digitala klockan kan ocksa anvandas som timer:

* Tryck p& knappen © i minst 2 sekunder fér att &ppna programmeringsmenyn. Den blinkande
symbolen visas.

e Anvand knapparna +/- for att stélla in 6nskad tid. Displayen visar aterstaende tid. Timern
startar automatiskt och symbolen 2 slutar att blinka. Nar den installda tiden har 16pt ut ljuder ett
larm i 7 minuter och symbolen 2 blinkar.

e Tryck pa valfri knapp for att stédnga av larmet eller tryck pa @ for att ta bort programmeringen.
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PROGRAMMERING AV TILLAGNINGSTID

Denna funktion anvénds fér att programmera tillagningstiden, varefter ugnen automatiskt sténgs
av.

¢ Valj 6nskad tillagningsfunktion och temperatur med hjélp av vreden.

e Tryck pa knappen®fér att &ppna programmeringsmenyn och tryck igen sé att ordet "Dur”
visas.

e Anvand knapparna +/- for att stélla in tillagningstiden. Ordet ”Auto” blinkar under
programmeringsfasen. Efter 7 sekunder startar tillagningsprogrammet och symbolen &, visas
medan ordet "Auto” slutar blinka.

Nar den installda tillagningstiden har 16pt ut ljuder ett larm i 7 minuter och symbolen "AUTO”

blinkar, medan symbolen &, slocknar och ugnen sténgs av automatiskt.

e Tryck pa valfri knapp for att sténga av larmet eller tryck pa knappen @ for att ta bort
programmeringen.

ﬂ PROGRAMMERING AV TILLAGNINGSTID OCH AVSTANGNING

Denna funktion anvénds for att programmera ugnen att slas pa vid en viss tidpunkt och stdngas
av automatiskt efter tillagning.

e Stall in 6nskad tillagningsfunktion och temperatur med hjalp av vreden.

* Tryck pa knappen @ for att ga till programmeringsmenyn och tryck igen sa att ordet "Dur”
visas.

e Anvand knapparna */- for att stélla in tillagningstiden.

* Tryck pa knappen @ for att visa "end” och anvand knapparna +/ - for att stélla in dnskad
tidpunkt da tillagningstiden ska avslutas.

Ordet "Auto” blinkar under programmeringsfasen. Efter 7 sekunder stdnger programmet menyn
och ordet "Auto” slutar att blinka. Nar starttiden for tillagningen har uppnatts visas symbolen
&, och ugnen slas pa automatiskt.

Nar den instéllda tillagningstiden har 16pt ut ljuder ett larm i 7 minuter och symbolen "AUTO”

blinkar, medan symbolen & slocknar och ugnen stéangs av automatiskt.

e Tryck pa valfri knapp for att stédnga av larmet eller tryck pa knappen @ for att ta bort
programmeringen.

LJUDLARM

Vid avslutningen av varje forinstalld funktion ljuder ett larm som stdngs av automatiskt efter
7 minuter. Tryck pa knappen © for att stdnga av larmet omedelbart.

Det finns tre olika typer av ljudlarm tillgéngliga pa apparaten. For att valja mellan dem ska du
trycka pa bada knapparna +, - samtidigt och darefter trycka pa knappen @ tills "Tone” visas.
Valj darefter 6nskat ljudlarm genom att trycka pa knappen.



6. Anvandning av gashallen

Se till att flamskydden, brdnnarlocken och grytstéden &ar korrekt monterade.

““{ Under normal drift blir apparaten mycket het. Var darfér férsiktig. Lat inte barn komma néra
WIS apparaten. Ldmna inte spishéllen utan uppsikt nar den &r paslagen.

6.1 Tandning av brénnarna

Alla vreden pa spishéllens brannare har féljande symboler:

®  Lige for kran

0 Hbég flamma

0 Lag flamma

Foér att hitta instéllningen fér lag flamma vrider du vredet helt moturs. Alla mellanliggande
instéllningar ska véljas mellan flamma och lag flamma, aldrig mellan hég flamma och

0 avstédngt lage.
Vid anvéndning av brdnnaren med dubbel brénnare: om du under anvédndningen av
spishéllen mérker att ldgan &ndrar konsistens eller fladdrar, beror det pa den kontinuerliga
ﬂ kraft som denna typ av brénnare krdver och bér betraktas som normailt.

6.1.1 Tandning med ett tryck
Spishéllens brannare ar utrustade med ett "one-touch”-tdndsystem. For att tdnda en
av brannarna ska du trycka pa det vred som motsvarar den 6énskade brannaren och
vrida det moturs till 1ag instéllning. Hall in vredet for att aktivera det automatiska ”one-
touch”-tandsystemet. Nar bréannaren ar tand ska du trycka pa och halla in vredet i cirka
10 sekunder for att sdkerhetsventilen ska dppnas. | handelse av stromavbrott kan
brannaren ocksa tdndas med en tandsticka (se avsnitt ”6.1.2 Manuell tdndning”).
ﬂ Om brénnaren skulle slockna av misstag blockerar sédkerhetstermoelementet gasflédet,
aven nér kranen &r éppen.

tidsperioden inte fungerar ska du sluta trycka pa vredet, éppna fénstret och vénta
1 minut innan du férséker igen. Om ldagan slocknar av misstag ska du vrida vredet till

Enheten bér inte vara aktiverad léangre &n 15 sekunder. Om den efter den hér
A avsténgt ldge och vénta i minst 1 minut innan du férséker tdnda brénnaren igen.

6.1.2 Manuell tédndning

For att tdnda en av brénnarna ska du féra en tand tandsticka till brannaren, trycka pa motsvarande vred och
vrida det moturs till minimiinstaliningen. & Slapp vredet.

6.2 Stanga av brannarna
Vid avslutning av tillagningen ska du vrida tillbaka vredet till laget

6.3. Onormal drift

Foljande punkter anses som onormal drift och kan kréava service:

¢ Gul laga pa spishallens brannarlaga.

e Sotavlagringar pa kokkarl.

¢ Brannare som inte tander ordentligt.

® Brannare som inte forblir tdnda.

® Brannare som sléacks av koksluckor.

¢ Gastillférselkranar som &r svara att vrida om.

Om apparaten inte fungerar som den ska du kontakta den auktoriserade serviceleverantoren i ditt omrade.
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7. Anvandning av spishallen

Spishéllen &r utrustad med en varmegenerator per varmezon. Varje generator som placerats
under den keramiska glasytan skapar ett elektromagnetiskt falt, som inducerar en termisk
strém i botten av kokkarlet.

Vid induktionsmatlagning dverfors varmen inte fran en varmekalla, utan skapas av induktiva
strommar direkt i kokkarlet.

Férdelar med induktionstillagning:

® Energibesparing tack vare direkt éverforing av energi till kokkérlet, jdmfért med traditionell el-
eller gasmatlagning.

e Sékerhet, eftersom energin endast éverférs till kokkédrlet som star pa spishéllen.

» Mycket effektiv energiéverféring fran induktionskokzonen till kokkérlets botten.

e Snabb uppvarmning.

e Mindre risk fér brénnskador eftersom tillagningsytan endast varms upp vid botten av

kokkérlet.

e Utspilld mat brénner inte fast pa spishéllens yta.

7.1. Allmédnna varningar

Ta bort alla etiketter och klistermérken fran det keramiska glaset.
Innan du ansluter apparaten till elnédtet bér du lata den sta i rumstemperatur i minst
2 timmar.

Personer med pacemaker eller andra liknande enheter ska sékerstélla att driften av deras enheter
inte pdverkas av induktionsfaltet, vars frekvensomrade ligger mellan
20 och 50 kHz.

¢ Bar inte metallforemal eller halsband som &r i direkt kontakt med kroppen. Nar du befinner dig inom
induktionshéllens varmefalt kan dessa dverhettas och leda till risk fér brannskador. Icke-magnetiserbara
metaller (t ex guld eller silver) utgdr inte denna risk.

¢ Placera inte foremal med magnetremsor (kreditkort, passerkort, disketter osv.) i ndrheten av apparaten
nar den ar paslagen.

¢ Varm inte upp konservburkar eller andra férseglade behallare. Det tryck som byggs upp inuti behallaren
vid uppvarmning kan fa den att explodera.

¢ Placera inte metallféremal som koksredskap eller bestick pa spishallens yta eftersom de kan 6verhettas
och leda till risk fér brannskador.

* Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte placeras pa spishéllen eftersom de kan bli heta

e T&ck aldrig 6ver apparaten med en duk eller en skyddsduk. Den kan bli mycket het och antanda

materialet.

® Anvand inte spishallens glasyta som bankskiva eller arbetsyta.

* Se till att inga kablar fran fastmonterade eller flyttbara apparater kommer i kontakt med glaset eller det
heta kokkérlet.

Eventuella skador till fljd av anvandning av kokkarl som inte ar lampliga for
induktionsmatlagning, eller av avtagbara tillbehér mellan kokkérlet och varmeelementet,
kommer att upphava garantin. Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for skador pa spishéallen
eller relaterade skador som uppstar till féljd av felaktig anvandning.
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7.2 Automatisk fordelning av vdarmeeffekt

Den maximala anvandbara effekten fordelas mellan de aktiva virmeelementen. Det senast installda
effektsteget prioriteras framfér de tidigare installningarna fér de 6vriga varmeelementen.

Effekten fordelas automatiskt mellan de tre virmeelementen till vinster (A) och de tva till hoger (B).

RADIANT ELEMENT

POWER (W)

POWER WITH BOOSTER FUNCTION (W)
(ref. section “7.6.3”)

TOTAL MAXIMUM POSSIBLE POWER (W)

SELECTED POWER LEVEL 1 2

% POWER SUPPLIED 3 6.5

11

@ 200
1850

3000

15.5

A
2
@ 230
2300
3700
3700
5 6 7 8 9

19 31.5 45 64.5 100

O 220
2100

3700

3700

/ \
/,n" A 0 7._\\\\
7 P/ // ) \\f \\

Nar du anvander flera virmeelement samtidigt kan det senast aktiverade elementet
behalla det installda vardet, vilket kan ga ut 6ver de tidigare instéllda elementen, som darefter
kan paverkas av en minskning av effekten. Nar det sista varmeelementet aktiveras borjar
vardena pa displayerna for de tidigare installda elementen att blinka och visar automatiskt den
nya lagre effekten som levereras eller vardet. I

Om uppvarmningsvardet for ett av virmeelementen minskas manuellt kommer skillnaden i
effekt att omférdelas mellan de andra elementen.



Bruksanvisning @
7.3 Tabell éver energireglering

Tabellen nedan visar de effektsteg som kan stéllas in och vilken typ av livsmedel som kan tillagas i varje steg.
Véardena kan variera beroende pa mangden livsmedel och personlig smak. Vrid pa vredet for att stélla in
Onskat effektvarde.

Vrid pé vredet for att visa det faktiska 6nskade effektvardet, medan det som valts med vredet endast ar

vagledande.

(=)

For uppvarmning av mat, halla sma mangder vatten kokande, gora 4gg- eller
smorbaserade saser.

For tillredning av fasta och flytande livsmedel, halla vatten kokande, upptining av frysta
3-5 livsmedel, stekning av 2-3 &gg, tillredning av frukt och grénsaker, allmé&n matlagning.

For tillredning av kétt-, fisk- och gronsaksratter, livsmedel med mer eller mindre vatska,

)

6-8 s
framstéllning av sylt osv.
6 9 For stekning av kott eller fisk, biffar, lever, bryning av kétt eller fisk, 4gg osv.
P For fritering av potatis m.m. och foér att snabbt koka upp vatten.

7.4 Sla pa induktionshéllen fér férsta gangen

Rengér spishéllen med en fuktig trasa och eftertorka dérefter ytan noggrant.
n Anvénd inte rengéringsmedel som kan orsaka blaaktiga missfdrgningar av glasytan.

Nar spishéllen slas pa for forsta gangen tands displayerna for alla varmeelementen samtidigt
och visar symbolerna 8 s&somvisasi figuren. Displayerna slacks sedan omedelbart utan
att avge nagot ljud.

InmnccaucCction

Om en eller flera vred inte star i lage ”0” nar spishéllen slas pa for forsta gangen tands de
motsvarande displayerna som vanligt, men varmeelementet fungerar inte.
Nar du vrider p& vredet visar motsvarande display symbolen har bredvid, som indikerar att
varmeelementet inte har fungerat. Elementet kommer inte att fungera korrekt igen férran

o vredet stélls tillbaka i [aget "0” och ett nytt effektvarde stélls in.
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7.5 Avkédnning av kokkarl

En elektronisk sensor registrerar om en kastrull har placerats eller inte pa varmeelementet. Om
kokkéarlet inte &r [Ampligt for induktionstillagning (se avsnitt ”7.5.1”) eller om kokkérlet &r for litet
(se tabellen "MINSTA DIAMETER” nedan) visas symbolen héar bredvid.

Q Om ett kokkarl tas bort fran varmeelementet under tillagningen utan att det motsvarande
/| vredet forst har vridits till lage ”0”, kommer det tidigare instéllda effektvérdet som visas pa den

-

© motsvarande displayen att automatiskt erséttas med symbolen ¥ .

Om kokkarlet stalls tillbaka pa varmeelementet pa ratt satt slocknar symbolen g och
tillagningen fortsatter som vanligt. | annat fall slacks symbolen efter 10 minuter och da maste
vredet stéllas tillbaka till Idget "0” och ett nytt effektvérde stéllas in innan varmeelementet kan
anvandas igen.

Om ett vred vrids till ndgot av Iagena innan ett kokkarl har placerats pa varmeelementet

visar den motsvarande displayen det instéllda effektvardet och ersétter det omedelbart

med symbolen ¥ (varmeelementet &r i standby-lage i 10 minuter). Om ett kokkérl placeras
korrekt pa varmeelementet under denna tid kommer tillagningen att bérja. | annat fall aktiveras
inte virmeelementet och symbolen ¥ slécks. For att ateraktivera virmeelementet méste
motsvarande vred vridas tillbaka till laget "0” och ett nytt effektvarde maste stéllas in.

Begransningar for avkdnning av kokkarl: diametern pa kokkarlets botten visas som en cirkel
eller omkrets pa varmezonen.

S : . X

MINIMUM
DIAMETER 145 180 145

o | (mm)
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7.5.1 Kastruller och stekpannor som ar lampliga for induktionstillagning

34
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Induktionskokkérl har olika prestanda och effektivitet. Kvaliteten pa de kokkérl som anvands kan
pdaverka resultatet av den énskade tillagningen och kan péverka induktionsprestandan.

Tillverkare anger vanligtvis om deras kokkérl Iampar sig for induktionsmatlagning.
Piktogrammet visar den typ av symbol som anvands for att ange lamplighet for
induktionsmatlagning och som vanligtvis finns pa botten av kokkarlet.

Anvand endast kastruller och stekpannor med helt plana och slata bottnar som lampar sig for
induktionsmatlagning.

Kokkérl som anvénds fér induktionsmatlagning ska vara tillverkade av ferrolegeringar eller
ferritiskt stal, vara magnetiserbara och ha en tillrackligt tjock botten.

Du kan enkelt kontrollera om kokkéarlet &r I1ampligt genom att halla en magnet mot dess botten:
om den dras mot kokkarlet sa lampar det sig for induktionsmatlagning. Om du inte har en
magnet kan du halla lite vatten i kokkarlet, placera den pa en vdarmezon och sla pa spishéllen.
Vissa kokkéarl kan avge ljud nar de placeras pa en induktionszon. Det hér ljudet indikerar inte
nagot fel pa apparaten och paverkar inte tillagningsprocessen.

LAMPLIGA KOKKARL OLAMPLIGA KOKKARL
o Kokkarl av emaljerat ferritiskt stal med tjock o Koppar, rostfritt stal i enkellager, aluminium,
botten. eldfast glas, tra, keramik och terrakotta.

e Kokkérl av ferrojarn med emaljerad botten.

o Kokkarl av flerlags rostfritt stal, rostfritt
ferritiskt stal eller kokkarl i aluminium med
sérskild botten for induktionsmatlagning.

7.6 Sla pa virmeelement
Innan du aktiverar en virmezon ska du placera ett Iampligt kokkarl pa motsvarande zon.

Nar du vrider ett av vreden medurs avges ett pip och alla displayer slas pa. Den som motsvarar
det vridna vredet visar det valda effektvardet, medan de andra visar vardet ﬂ

Nar du vrider pa ett annat vred avges inget pip och displayen visar det stromvéarde som stallts in
fér det vredet.

7.6.1 Andring av effektniva N
Varje knapp har en graderad skala som stiger medurs fran niva ”0” till niva ”9”. /"’A@;\\
Varmeelementens varmeeffekt 6kas genom att vrida vredet medurs fran lage ”0”/ FV y \\=‘_‘\\
och séanks genom att vrida vredet moturs fran dess lage. | 1 |=1‘
Vredets standardlage motsvarar niva ”0” \® N A
(vardet ﬂ pa motsvarande skarm). \7\\5\,, — <

~5 ¢ 7
Vrid pd vredet for att stélla in énskat effektvarde (se tabell i avsnitt ”7.3”). Vrid péa vredet for
att visa det aktuella 6nskade effektsteget, medan det steg som valts med vredet endast ar
véagledande.

Om du vrider vredet medurs forbi effektsteget ”9” hors ett klick och en ljudsignal som
aktiverar "Booster”-funktionen som anges pa displayen med symbolen P . Darefter ska
vredet stallas i lage "9” (se avsnitt 77.6.3”).



7.6.2 Snabbuppvidrmning
Den hér funktionen gor det majligt att na 6nskat effektsteg snabbare, men det
forblir aktivt under en mycket begransad tid.

Starta fran laget ”0”, vrid vredet moturs tills det klickar och hall det i detta
lage i 2 sekunder. Displayen tands och visar motsvarande symbol. Du har da

¢ 10 sekunder pa dig att vrida vredet till onskat effektsteg. Displayen borjar att
blinka och vaxlar mellan symbolen /-7 och det nya effektsteget som stéllts in
med vredet.

Foljande tabell visar snabbuppvarmningstiderna fér de olika effektnivaerna.

VALT EFFEKTSTEG 1 2 3 4 5 6 7 8 9
VARAKTIGHET |
SEKUNDER 48 144 230 312 408 120 168 216 -

7.6.3 Booster
Vrid vredet medurs forbi effektsteget ”9” tills du hér ett klick och en ljudsignal
(motsvarande symbol visas pa displayen) och vrid sedan vredet tillbaka till niva

' .

Vredet ska vara korrekt placerat p& niva ”9”. | annat fall ersitts symbolenf som /F/A _“\=\_\‘.
’ visas pa displayen av felkoden H som indikerar att varmaren ar avaktiverad. FoIJ| e ‘

anvisningarna i avsnitt ”7.6.9” for att aterstalla varmeelementet. 2 N

@ _,_,.-/é/
Den maximala uppvarmningstiden med Booster-funktionen &r 10 minuter. 4
Nar den maximala uppvarmningstiden har 16pt ut blinkar symbolen £ i nagra
sekunder och effekten nollstélls automatiskt till vardet §
Med Booster-funktionen aktiverad kan flera cykler i féljd upprepas.
7.6.4 Uppvarmningsfunktion
Denna funktion varmer upp botten av en kastrull som ar lamplig foér ﬂ

induktionshall (se avsnitt ”7.5.1”) till 45 °C, samtidigt som en konstant
0 0 » temperatur(*) bibehalls inuti kastrullen. Den &r anvandbar for att halla tidigare

maximala tiden fér konstant uppvarmning ar begransad till 120 minuter.
Vrid vredet medurs mellan lage ”0” och effektsteg ”1”.

Motsvarande display visar symbolen har bredvid i tre steg (varmeeffekten
justeras automatiskt).

- 43
STEG 1 e 2 - 3 -
(*) KONSTANT . . .
TEMPERATUR 42°C oc sc
De tre férinstéllda stegen for konstant temperatur har faststéllts baserat pa de bésta
ﬂ kokkérlen. Kvaliteten saval som diametern pa de kokkarl som anvéands kan ha en betydande
inverkan pé de férinstéllda temperaturerna.
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7.6.5 Brofunktion
Denna funktion bygger en “bro” mellan de tva hégra varmeelementen (fram
och bak) till en enda kokzon som endast styrs med det andra vredet till hdger.

g g Booster-funktionen kan inte anvdndas nar brofunktionen ar aktiv.
] 0

Vrid de tva sista vreden till hdger samtidigt medurs

@ | (forbi effektsteg ”9”, tills de klickar och ett ljud hors) till /@\ /C;j
ldge "P” och hall dem i detta lage i minst 2 sekunder (de //pjﬁ- RN /;ﬂ—‘\l
motsvarande displayerna visar symbolerna har intill, som ~ /s/ ® \\?\ fo/® =\

. indikerar att funktionen &r aktiv). Vrid det andra vredet till 'a.\f*"\ s' ") k\a\\ N
hoger till 6nskat effektsteg. S w Z/Z/ \7\\‘3\_‘; 44 4

Om ett kokkérl tas bort fran varmeelementen under tillagningen och inte stélls tillbaka inom
10 minuter avaktiveras funktionen automatiskt.

° @
For att avaktivera funktionen manuellt maste knapparna stéllas tillbaka i lage ”0”.
7.6.6 Restvarme
Nér tillagningen ar klar och vredet har stallts tillbaka i Iage ”0” visar virmeelementets
display motsvarande symbol, omvéxlande med vérdet 3 , vilket indikerar att
varmeelementet nyligen har anvénts och fortfarande ar varmt.
0 Symbolen H blinkar i ndgra sekunder och lyser sedan med konstant sken tills glashallens

temperatur har sjunkit under sakerhetsnivan.

7.6.7 Ventilation

Kylsystemet &r helautomatiskt. Kylflakten startar med Iag hastighet nar den varmeutveckling
som genereras av det elektroniska systemet nar en viss niva. Ventilationen 6kas till hdg
hastighet nar spishéllen anvands intensivt. Kylflakten sénker sin hastighet och stannar
automatiskt nar den elektroniska kretsen &r tillrackligt avkyld.

7.6.8 Overhettning

Induktionshéllen ar utrustad med en sékerhetsanordning som skyddar de

interna elektronikmodulerna mot dverhettning. Den har enheten kréaver ingen
anvandaruppmarksamhet och goér att du kan anvanda spishéllen sdkert och utan risk for
Overhettning.

7.6.9 Avaktivering av ett enskilt virmeelement

Genom att vrida valfritt vred moturs och halla det i det Iaget i mer an 30 sekunder kommer
den motsvarande displayen att visa symbolen héar bredvid for att ange att virmeelementet
ar avaktiverat.

0 Om knappen inte ar korrekt positionerad visar den motsvarande displayen en felkod H
som signalerar att vdrmeelementet ar avaktiverat. Det &r inte nédvéndigt att kontakta
ﬂ kundtjdnsten. For att ateraktivera varmeelementet behéver du bara vrida vredet till ldge "0”
och stélla in énskat effektvéarde igen.

Den héar funktionen rekommenderas om du vill avaktivera ett enskilt varmeelement om det ar
defekt eller inte fungerar som det ska.

Nér vdrmeelementet har reparerats av det auktoriserade tekniska supportteamet kan
det ateraktiveras genom att vrida vredet moturs igen och halla det i det laget i mer én
30 sekunder.



7.7 Automatisk avstangning
En automatisk timer réknar den tid som forflutit sedan den senaste effektvariationen. Detta
bestdmmer den maximala uppvarmningstiden, som varierar beroende pa den valda effekten.

Om ett varmeelement slas pa av misstag (med ett korrekt placerad kokkarl) stangs det av
automatiskt nar den maximala uppvarmningstiden for den valda effekten har 16pt ut.

=)
VALT EFFEKTSTEG 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P ///A.f—————:j\
e N
fof b=\
s I
MAX. TID | MINUTER 360 360 300 300 240 90 90 90 90 10 \7\ /3/2/"’
6
~_5 _11./_///

7.8 Manuell avstédngning

Vrid alla knappar till IAge "0”. Varje display visar en blinkande punkt, sa som visas till
vanster. Efter 15 sekunder slocknar alla displayer, det hors ett pip och apparaten gar in i
standbylage.

7.9 Barnspérr
Varmeelementen kan avaktiveras. Vrid de tva férsta vreden

till vanster moturs samtidigt och hall dem i detta lIage i minst
2 sekunder tills alla displayer visar symbolen L. . P

. . . i ) A y >

Efter nagra minuter slacks symbolen L, men varmeelementen /.7, A W

aktiveras inte och ovannamnda Iassymboler visas pa alla sl 1) (4 1)

displayer om ett vred vrids. *\7\\}‘& 777_/3/;/ \\,\} //3//2/‘
N e A

Avaktiveringen har ingen tidsbegransning. Ett Iangvarigt stromavbrott kan aterstélla denna
avaktivering.

Om du vill ateraktivera varmeelementen ska du vrida de tva forsta vreden till vanster moturs
samtidigt.

7.10 Fels6kning
Om ett fel uppstér ska du stédnga av apparaten och bryta stromforsérjningen.

Forsok inte anvénda ett defekt varmeelement férran det har reparerats av auktoriserad teknisk
support.

Eventuella reparationer fir uteslutande utféras av behdrig personal. Oppna inte apparaten av
nagon anledning.

Om glasytan har skadats ska du omedelbart stédnga av apparaten fér att undvika risken for
elektriska stdtar och kontakta den tekniska supporten.

Om ett varmeelement ar defekt kan de 6vriga elementen fortfarande anvandas normalt.

For att ta bort felkoden fran displayerna ska du stélla alla knapparna i I1age "0” och stélla in nya
effektvarden.

Foljande lista innehaller de vanligaste felen, vars orsaker kan atgardas av anvandaren eller via
den tekniska supporten.
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ORSAK

MOJLIG ATGARD

Spishéllen eller kokzonerna
kan inte slas pa.

Apparaten &r inte korrekt ansluten till elnatet.

Anslut apparaten korrekt till elnatet.

Lasfunktionen for spishéllen ar aktiverad.

Avaktivera lasfunktionen genom att folja
instruktionerna i avsnitt 7.9.

Displayen visar symbolen

u

Det finns inget kokkarl pa spishallen

Placera ett Iampligt kokkarl pa hallen genom att
félja anvisningarna i avsnitt 7.5.

Kokkérlet ar inte 1ampligt for induktionstillagning.

Byt ut kastrullen mot en [Amplig kastrull, enligt
avsnitt 7.5.

Diametern pa kokkarlets botten &r for liten for
spishéllen.

Byt ut kastrullen mot en [Amplig kastrull, enligt
avsnitt 7.5.

Displayen visar symbolen

’J

Vredet ar inte korrekt instéllt.

Det &r inte nddvandigt att kontakta kundtjansten.
For att aterstalla varmeelementet behdver du
bara vrida vredet till IAge "0” och stélla in dnskat
effektvéarde igen.

Displayen visar en felkod,
alternerande med bokstéver

eller siffror.E

Kontakta kundtjanst och uppge koden som visas
péa skarmen.

Spishéllen eller en av
kokzonerna slocknar.

Sékerhetsanordningen ar aktiverad. Apparaten
aktiveras nér en kokzon av misstag har lamnats

pa.

Vrid tillbaka motsvarande vred till lage ”0”.

Ett tomt kokkérl har 6verhettats.

Ta bort det tomma kokkarlet fran kokzonen.

Flakten fortsatter att ga efter
att spishéllen har stangts av.

Detta ar inte ett fel.

Flakten fortsatter att ga tills spishallen har
svalnat. Flédkten stdngs av automatiskt.

8. Anvédndning av den inbyggda flakten (Embrace 90 hood MB_S)

Flakten fungerar bade i atercirkulationslage (med metallfilter, kolfilter eller valfria plasmafilter, med
luftatercirkulering internt) och i franluftslage (dar luften leds ut utomhus genom en kanal).
8.1 Installation av franluftskanalen

Stéang av strémmen till apparaten innan du utfér nagon atgard.

For att anvanda utsugningsversionen maste en franluftskanal installeras som inte far
vara langre an 5 meter. Begrénsa antalet krokar/bojar pa kanalen, eftersom varje bgj
reducerar utsugningseffektiviteten med 1 meter (t ex: om det anvands 2 x 90° bojar far
kanalen inte 6verstiga 3 meter i 1angd). Undvik pldtsliga riktningséndringar.
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Foéljande delar medféljer: flans C med 4 skruvar D och enhet F med plastforlangning G med en hdjd pa 50 mm
(tvarsnitt 220 x 90 mm).

For franluftskanalen ska det anvdndas en enhet och en kanal (*) med samma tvérsnitt. Installationen ska, om sa
énskas av anvédndaren, inspekteras och utféras av en behdrig tekniker.

Folj dessa steg:

1. Lossa de 2 skruvarna A och ta bort skyddet B, skruva darefter tilloaka de 2 skruvarna A helt pa plats.

2. Justera flansen C sa som visas och fastgér den genom att dra at de 4 skruvarna D.

3. Anvand en sparskruvmejsel for att trycka ut och avlagsna den forskurna delen E.

4. Anslut enheten F sa som visas, lyft apparaten och justera fétterna beroende pa matten pa den kanal som ska
installeras.

5. Sétt in forlangningen G i enheten F och montera sedan en enhet och relevant kanal med utloppet riktat at
hoger eller vanster efter behov. For in kanalen i den férberedda positionen for att leda ut den uppsugna luften
utanfér rummet och férsegla slutligen allt noggrant.

_ - T
| = . L -
]ﬁi—{t//)&—! (*) not provided @ g

: — Innan du anvéander flékten ska du se till att alla tillampliga regler for avluftning ut ur

L lokalen uppfylls. Luften far inte ledas ut i en kanal som anvands som utsug for apparater
"P'l  som drivs med gas eller andra branslen.
Undvik att ansluta flakten till kanaler som ar avsedda fér bortledning av
férbrénningsgaser (pannor, skorstenar osv.).
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8.2 Satta i kolfilter och metallfettfilter

Borja med att satta in kolfiltren (O och déarefter
fettfiltren @ ovanpa i de positioner som anges
genom den centrala 6ppningen i héllen.

Kontrollera alltid att alla filter ar korrekt
monterade.

Placera metallgallret 3) pa plats for att tdcka den
centrala éppningen i hallen.

Avlagsna filtren i omvand ordning.

(@@@@m i ANy

Fettfiltren kan rengdras fér hand genom att Idta dem ligga i blét i ca 1 timme i kokande vatten
med neutralt rengdringsmedel I( undvik att béja dem) eller i en diskmaskin vid max. 65 °C.
Anviénd inte fratande, sura ell

er alkaliska rengéringsmedel.

Fér att regenerera kolfiltren: tvatta/skoQ filtren i diskmaskinen (det rekommenderas utan annan
disk). Torka filtren i ugnen pa max. 90 °C i ca 1 timme.

Rengéring och regenerering av filtren ska utféras efter anvédndning, minst en gang varannan
manad.

Rengdring och regenerering av filtren rekommenderas for att gbra utsugssystemet mer effektivt
och férhindra ansamling av fett och smuts som kan utgéra en brandrisk.

Metallgaliret kan rengéras f6r hand med vatten och neutralt rengéringsmedel, men inte i
diskmaskin.

Efter rengéring av fettfiltren: skélj dem noggrant och lat dem lufttorka pa en diskbénk eller
Q annan plats. Lat inte filtren rinna av i apparaten.

Vid oavsiktlig intrdngning av vatten eller annan vétska genom metallgallret och efterféljande
ansamling i frdnluftskanalen: sting omedelbart av flakten, avidgsna gallret och filtren

och torka noggrant med en mjuk trasa efter behov. Vid ytterligare ldckage eller dropp
rekommenderar vi att du slar pa ugnen i minst 20 minuter.

Anvéand aldrig flakten utan att metallfettfiltren sitter pa plats, eftersom de &r nédvéndiga for att
apparaten ska fungera korrekt.

For att minska kondensbildningen pé& héllen och/eller i férvaringsléddan rekommenderas en
rumstemperatur éver 20 °C.

Sla pa flakten innan du bérjar att laga mat. Justera utsugningshastigheten beroende pa
méngden anga.

Laga inte mat éver 6ppen eld; lagorna kan sugas in och skada flakten.

Lat flakten ga efter tillagningen tills all &nga och lukt har avidgsnats helt.



8.3 Touch-mandvrering

PA/AV e Vidror symbolen for att starta utsugningen. Hastighet Il &r standardinstélliningen.
Stanger av utsugningsmotorn nar flakten &r paslagen oavsett hastighet.

Anvand enligt anvisningarna for att &ndra utsugningshastigheten. Motorn kan inte stdngas av med den héar funktionen.
Hastigheten kan endast &ndras efter att flakten startats genom att vidréra symbolen @ .
Vidrér symbolen © for att stdnga av utsugningsmotorn.

LED-lampa som anger vald utsugningshastighet..

TIMER e Vidrér symbolen for att stélla in automatisk avstédngning efter 10 minuters drift.
Den instéllda funktionen signaleras av att LED-lampan (@ (installd hastighet) blinkar.

Se dven avsnitt 7 ” Anvdndning av spishéllen”.

8.4 Automatisk avstangning
Flakten stédngs av automatiskt efter 4 timmars oavbruten drift sedan senaste installning.

8.5 Mattade metallfettfilter

Efter 30 timmars drift blinkar alla LED-lampor @ samtidigt for att indikera att fettfiltren ar mattade.
Om du vill aterstalla det har visuella larmet vidror du symbolen @ i minst 3 sekunder nar flakten ar
avstangd.

Rengdr filtren enligt beskrivningen i avsnitt ”8.2”.

41



Zr

42

9. Anvandning av ugnen

9.1 Allmédnna sékerhetsanvisningar/varningar

Vid anvéndning av ugnen eller grillen kan yttervdggarna och ugnsluckan bli mycket heta.

Hall barn borta fran apparaten.

Lat inte barn sitta pa ugnsluckan eller leka med den.

Sitt eller sta inte pa luckan néar den &r 6ppen.

Placera aldrig aluminiumfolie eller kokkérl av aluminium pa ugnens botten, eftersom det
kan orsaka allvarliga skador pa ugnens emalj.

Tillaga inte mat direkt pa ugnsbotten.

Nar ugnen anvands for forsta gangen, eller efter ett stromavbrott, kommer displayen att blinka
regelbundet och visa o:00 .

Information om hur du stéller in displayen finns i avsnittet "SLA PA FOR FORSTA GANGEN
OCH STALLA IN TIDEN” pa sidan 28.

Forsok inte montera av ugnsluckan utan att forst noggrant lasa de relevanta anvisningarna (se
avsnitt ”12.1 Montera av ugnsluckan”): Gangjérnen pa ugnsluckan kan skada handerna.

UPPVARMNINGSSTOPP | UGNEN
Om ugnen under normal drift inte ldngre vdrms upp och programmerarens display bérjar att
blinka och gar till noll, ska du kontrollera om:

e det har uppstatt ett strémavbrott.

Om blockeringen intréffar igen efter omstart av tillagningsprogrammet betyder det att
sékerhetsanordningen har aktiverats. Denna anordning trader i kraft i hdndelse av ett termostatfel
och férhindrar éverhettning av ugnen. | sadana fall rekommenderas det att du inte férséker att
sl p& ugnen igen, utan istéllet kontaktar ndrmaste servicecenter.

9.2 Férvaringslada (endast tillgénglig pa vissa modeller)
Spishéallarna &r utrustade med en férvaringslada under ugnen. Foérvara endast spishéllens
metalltilloehor i forvaringsladan.

e [ &dan kan bli het ndr ugnen anvénds. Undvik kontakt med de inre delarna fér att undvika
brénnskador.
e Férvara inte brandfarligt material som trasor, papper eller liknande i férvaringsladan.

9.3 Risk for kondens

e Vissa tillredningar med hégt vatteninnehall i kombination med anvéndning av vissa
funktioner kan orsaka kondens pa ugnens inre glas. For att undvika detta ska du
Oppna ugnsluckan i ndgra sekunder en eller tva ganger under tillagningen.

e Lat inte maten svalna i ugnen efter tillagning for att férhindra kondensbildning pa
ugnens inre glas, som kan droppa ut ur ugnen nér luckan éppnas.



9.4 Anvandning av den elektriska multifunktionsugnen

Det sista omradet pa tillagningsdisplayen samt vreden pa — . .
huvudugnen péverkar inte driften av den sekundéra ugnen. oﬁ

9.4.1 Sla pa ugnen for forsta gangen

Vid forsta anvéndningen kan ugnen — °C
ryka eller avge en skarp lukt pa ] [ ]
grund av olje- eller fettrester fran
tillverkningsprocessen, som kan orsaka

obehagliga lukter eller smaker till maten. 8

Innan du stéller in mat i ugnen ska du

varma upp den till maximal temperatur =

i 30—40 minuter med luckan stédngd och

vanta tills roken eller lukten har upphért. M (|

. *100
250°, .

e .. .- 150
® 200 ®

Félj nedanstaende steg for att undvika brédnnskador fran angan i ugnen:

Vrid funktionsvredet till funktionen ® eller [. &=
Oppna luckan i tva steg: H&ll den pé& glént (ca 5 cm) i 4-5 sekunder och ﬂ/” 0
O6ppna dérefter luckan helt.
Om du behéver justera maten ska du ldmna luckan éppen séa kort
tid som majligt for att férhindra att temperaturen i ugnen sjunker sa
mycket att det kan paverka tillagningen.

9.4.2 Traditionell tillagning s
Vrid funktionsvredet till 6nskat lage [C] och temperaturvredet till 6nskat temperaturvirde (se
avsnitt "10.3.1”).

For differentierad uppvarmning over eller under maten ska funktionsvredet stéllas i
Iégelj (6vervarme) eller J (undervarme). For en jamnare uppvarmning i hela ugnen, vrid
funktionsvredet till lage [F]

Ugnen ar utrustad med ett automatiskt kylsystem som regleras av luckans temperatur.
N&r den maximala temperaturen har uppnatts aktiveras och avaktiveras flakten automatiskt
nér luckans temperatur sjunker under den forinstéllda gransen.

Flakten kan fortsatta att ga efter att ugnen har stangts av.

Om det inte hander ska du stanga av apparaten och kontakta teknisk service
omedelbart.

9.4.3 Tillagning med varmluft
Vrid funktionsvredet till lage [¥]. Vrid temperaturvredet till 5nskat temperaturvérde.

9.4.4 Tillagning med varmluft + rotisseri
Vrid funktionsvredet till Iage [F). Vrid temperaturvredet till maximalt temperaturvérde.
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9.4.5 Tillagning med grill + rotisseri (med sténgd lucka)
Vrid funktionsvredet till lAge CJ . wrid temperaturvredet till maximalt temperaturvarde. Grillen
och rotisseriet arbetar samtidigt, vilket gér det mojligt att tillaga maten pa rotisseriet.

9.4.6 Tillagning med rotisseri (med stangd lucka)
Om din ugnsmodell har ett rotisseri ska du goéra féljande:

* Tra upp kottet som ska tillagas pa rotisseristdngen A och fastgér det med de
justerbara gafflarna.

e Hang kroken B hogst upp i ugnen som visas i figuren.

* Placera rotisseristangen A i halet C i ugnens utrymme. Innan du stanger ugnsluckan
ska du kontrollera att stdngen A &r ordentligt isatt i halet C (for in stangen och vrid
den nagot fram och tillbaka).

* Hang upp den andra &nden av rotisseristangen pa kroken B (rullen pa stangen A &r
placerad pa handtaget pa kroken B).

* Sténg ugnsluckan och aktivera rotisseriet genom att vrida funktionsvredet till lage [7].

* Nér tillagningen ar klar 6ppnar du ugnsluckan och tar bort rotisseristdngen med hjalp
av plasthandtaget D som &r fastskruvat i &nden av stangen A.

9.4.7 Upptining

Vrid funktionsvredet till 1age (%] och vrid temperaturvredet till lage ® : -
detta aktiverar motorflékten, som cirkulerar luften inuti ugnen och / :—
frAmjar upptining av frysta livsmedel. ‘ ~ -

9.4.8 Stang av ugnen
Stang av ugnen genom att vrida temperaturreglaget tillbaka till I1age ® .
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9.6 Anvéndning av den elektriska varmluftsugnen

Displayen for avslutning av tillagning och funktionsvredet pa

varmluftsugnen har ingen paverkan pa anvédndningen av grillugnen. m

= LA el O\

® GG

B H

Varmluftsugnen &r utrustad med ett cirkulart virmeelement med
en flakt som ar placerad pa ugnens bakre vagg.

I[I]I?‘ﬂ]ﬂ
[EI]I&DI]]_TJ

.

9.6.1 Sla pa ugnen f6r forsta gangen

Den forsta gangen ugnen anvands kan den ryka eller avge en
skarp lukt pa grund av oljerester fran tillverkningen, vilket kan
ge obehagliga lukter eller smaker till maten. Innan du satter in 0

mat i ugnen ska du varma upp den till maximal temperatur i

30-40 minuter med luckan stangd och vénta tills roken eller
lukten har upphort. 50
100
MAX .

Fér att undvika att branna dig pa het anga fran ugnen ska du géra
féljande: vrid funktionsvredet till "0”. Oppna luckan i tva steg: héll den
pa glént (ca 5 cm) i 4-5 sekunder och 6ppna den sedan helt. Om du
behéver justera maten ska du ldamna luckan éppen sé kort tid som
majligt fér att férhindra att temperaturen inuti ugnen sjunker sa mycket
att det gar ut éver tillagningen.

9.6.2 Tillagning med varmiuft
Vrid temperaturvredet till 6nskad temperatur. Det ar mdjligt att justera
grillhyllans position efter personlig smak och olika tillagningsbehov.

9.6.3 Stédng av ugnen
Sténg av ugnen genom att vrida temperaturreglaget tillbaka till lage 0.
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ﬂ Grillugnsvredet paverkar inte varmiuftsugnens funktion.
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9.7 Anvéndning av grillugn med varmluft

Grillugnen med naturlig konvektion &r utrustad med:

ett virmeelement i botten CICICICICICRORCICIC)

ett vdrmeelement placerat hégst upp i ugnen (+ grill). = =

M FDI[I]I
[ &EO[HII

9.7.1 Sla pa grillugnen for férsta gangen
Den forsta gangen grillugnen anvands kan den borja att ryka eller

avge en skarp lukt som orsakas av oljerester fran tillverkningen, El
vilket kan ge obehagliga dofter eller smaker till maten. Innan du ' 0
satter in mat i ugnen ska du sla pa grillugnen pa maximal ™

temperatur i 30-40 minuter med luckan sténgd och vanta tills
eventuell rok eller lukt har upphoért.

50
Det ar majligt att sla pa grillugnen genom att vrida vredet till O .
onskad temperatur (fran 50 °C till MAX) eller funktion ®. 100
MAX .
* 150
200 ° @

9.7.2 Tillagning med grillen (med stiangd lucka)

Vrid vredet till I1age [ och 1at grillugnen férvarmas i cirka 5 minuter. Fér korrekt drift ska
grillgallret placeras pa den andra falsen fran botten. Det ar méjligt att variera grillgallrets position
efter personlig smak och olika tillagningsbehov. Ett kylsystem férhindrar att vredet dverhettas.

9.7.3

Vrid vredet till dnskad temperatur och placera maten pa 6nskad niva (undvik att placera maten
langst ned). Pa sa satt kommer maten att tillagas bade ovanifran och underifran av de tva
varmeelementen.

For differentierad uppvarmning 6ver eller under maten ska du stélla in funktionsvredet i I1age
(6vervarme) eller (undervarme).

9.7.4
Stang av ugnen genom att vrida vredet tillbaka till I1age ”0”.




10. Tips for tillagning

10.1 Férslag pa korrekt anvandning av spishéllens bridnnare

Diametern pa botten pa kokkarlen
i maste stdmma Gverens med diametern
o pa den brannare som anvands (se
tabell). Lagan fran brannaren far aldrig

vara bredare &n kokkérlets diameter. Burner Recipient diameter
Anvand kokkarl med plan botten. Anvand ([ )

om mdjligt kokkarl med lock, eftersom

. . . . . Rapid fi 24 to 26

det krdver mindre energi. Anvand lite e rom 270
tten for att forkorta till . tiden & Semi rapid from 16 to 22
va" en for a or_o a tillagningstiden for ST from 8 to 14
gronsaker, potatis osv. Wok from 24 to 26

10.2 Férslag pa korrekt anvdndning av induktionshéllen

For att uppna basta resultat och spara energi ska du endast anvanda kokkarl som
lampar sig for induktion. Diametern pa kokkarlets botten méaste vara densamma som
diametern pé cirkeln pa kokzonen (se avsnitt ”7.5”). Om de inte stAmmer Gverens
matchar kommer energin att g4 till spillo.

Kokkarlets botten ska vara av jarnlegering eller ferritiskt stal och helt plan. Det ska
ocksé vara helt rent och torrt, liksom glaset pa kokzonen.

Anvand inte kokkarl med ojamn, repad eller skadad botten eftersom de kan repa
spishéllens yta.

eoo000

Socker, syntetiska material eller aluminiumfolie far inte komma i kontakt med
vdrmezonerna. Dessa kan orsaka sprickor eller andra férandringar i glaskeramikytan nér
den svalnar. Innan du tillreder sockerhaltiga livsmedel &r det en god idé att behandla
glaskeramikytan med en speciell silikonbaserad produkt fér att skydda spishéllen mot
eventuella fastbrdnda matrester.

Placera eller lamna inte tomma kokkérl pa spishéllen.
Unalvik att tappa féremal, &ven sma, pa spishéllen.
Sand eller andra slipande material kan skada glaset.
Glaset kan repas om kokkérl placeras ovanpa sliprester.
Repor paverkar dock inte spishéllens funktion.
Sékerstéll att flakten fungerar korrekt.
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10.3 Forslag pa korrekt anvdandning av ugnen

Ugnen méjliggdr optimering av tillagningen.

Det &r mdjligt att tillaga mat traditionellt, med konvektion eller med grill.

Ugnsluckan maste vara helt stangd under alla typer av tillagning.

Under tillagningen kan du héra ett ljud som liknar ett "plopp”: detta beror pa varme/kyla-
effekten och é&r helt normailt.

10.3.1 Traditionell tillagning

Né&stan allt kétt kan grillas, med undantag fér magert viltkdtt och rétter som kéttbullar.

Det ar darfér bast att anvanda mittfalserna. Om tillagningen kraver hégre temperatur
underifran eller ovanifran ska du anvanda de nedre eller 6vre falsarna. Traditionell tillagning
rekommenderas for all mat som kraver hoga tillagningstemperaturer eller 1ang tid for
bréasering. Detta system rekommenderas ocksa vid tillagning med kokkérl av terrakotta,
porslin och liknande material.

ECO Den traditionella funktionen ”évre och nedre vdrmeelement” fungerar ocksa som ECO-
funktion(*): en innovativ funktion som reglerar den 6verférda effekten i ugnsutrymmet. Maten
varms graavis upp med hjélp av restvdrme. Eftersom det tar ldngre tid &r denna funktion lamplig
fér uppvarmning av férberedd och tillagad mat.

Om denna funktion inte &r nédvéandig och varmeelementen behéver anvdndas optimalt
rekommenderas féljande atgérder:

- Férvdarm ugnen genom att vélja en annan funktion (t ex [¥]) och en temperatur pa minst 100 °C.
- Nar ugnen har nétt den instéllda temperaturen (den orange lampan slocknar) ska du vélja den
traditionella funktionen [Z] och bdrja att tillaga din mat.

VARNING! Vid anvédndning av ECO-funktionen, ndr temperaturen nar 100 °C, kommer ECO-
funktionen att avaktiveras om ugnsluckan éppnas och stangs.

Nér ECO-funktionen &r aktiv &r den inre ugnslampan sléckt fran bérjan av uppvarmningen. Den
slas inte pa férrén ugnsluckan éppnas.

(*) Det hér tillagningsldget anvdnds normalt fér att definiera energiklass och strémférbrukning.

10.3.2 Tillagning med varmluft

Med denna typ av tillagning varms maten upp av férvarmd luft som cirkuleras i ugnen tack
vare en flakt placerad pa ugnens bakre vagg. Varmen nar snabbt och jamnt alla delar av
ugnen, vilket gor det majligt att tillaga olika ratter samtidigt pa olika falser. Fukten avlagsnas
fran luften och det torra omradet forhindrar att lukter och smaker sprids och blandas.
Mojligheten att tillaga mat pa fler an en fals gor att du kan tillaga flera olika ratter samtidigt.
Smakakor och minipizzor kan tillagas pa tre olika bakplatar. Ugnen kan emellertid ocksa
anvandas for tillagning pa en enda fals.

De nedre falserna kan anvandas for att gbra det lattare att dvervaka tillagningen.

Tillagning med varmluft ar sarskilt praktiskt for att snabbt tina frysta livsmedel till
rumstemperatur, for sterilisering av konserver eller inlaggning av frukt i sockerlag och
slutligen f6r torkning av svamp eller frukt.
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10.3.3 Tillagning med grillen

Varmen kommer ovanifran. Nastan allt kott kan grillas, med undantag fér magert viltkott och ratter
som kottbullar. Kott och fisk som ska grillas ska penslas 1att med olja och placeras pa gallren.
Placeringen beror pé fettinnehallet: ju lagre fettinnehall desto niarmare ska det placeras. Detta for att
férhindra att ytan branns vid och att insidan inte blir tillrackligt tillagad.

Lampligt for: relativt tunt kott; rostade smoérgasar.

Placera grillpannan pa den nedersta nivan for att samla upp saft och fett. Hall ett glas vatten i
grillpannan for att férhindra rok som orsakas av fett som dverhettas.

10.3.4 Tillagning med grill med flakt

Genom att anvdnda kombinationen av grill och flakt.

Denna typ av tillagning gbr det majligt fér véarmen att trénga in gradvis i maten, dven om ytan &r
direkt exponerad for grillen.

Lampligt for: tjockare kott, vildfagel.

10.3.5 Tillagning med kétt och fisk

Ko6tt som ska tillagas i ugnen bor vaga minst 1 kg. Mycket mort rott kott som ska tillagas ratt
(som rostbiff, filé osv.) eller som ska vara vél stekt pa utsidan och bevara all saftighet inuti kraver
tillagning vid héga temperaturer under kort tid (200-250 °C).

Vitt kott, vildfagel och fisk kraver tillagning vid laga temperaturer (150-175 °C).

Ingredienserna till sdsen bor endast placeras i den ugnsfasta formen om tillagningstiden &ar kort,
annars ska de tillsattas under den sista halvtimmen. Kott kan placeras pa en eldfast platta eller
direkt pa gallret, under vilket droppbrickan maste placeras for att samla upp saften.

Tryck pa kottet med en sked for att kontrollera om det &r klart.

Om det ar fast ar det fardiglagat. Vanta i minst 15 minuter efter tillagningen innan du skar upp
kottet for att undvika att kottsafterna rinner ut. Fore servering kan tallrikar vdrmas i ugnen pa lag
temperatur.

10.3.6 Bakning

Vispade smetar ska hanga vid skeden, eftersom 6verflodig vatska forlanger tillagningstiden.
Bakverk kraver mattliga temperaturer (vanligtvis mellan 1560-200 °C) och férvarmning (ca

10 minuter). Oppna inte ugnsluckan férran minst 3 av tillagningstiden har férflutit.
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10.3.7 Rekommenderade tillagningstabeller

Tillagningstider varierar beroende pa typ av livsmedel, enhetlighet och volym. Vi
rekommenderar att du dvervakar dina forsta forsok och kontrollerar resultaten, eftersom
konsekventa resultat erhalls genom att tillaga samma ratter under samma férhallanden.
Foljande tre tabeller (I, Il och lll) ger vagledning.

TABELL OVER VARMLUFTS- OCH TRADITIONELLA TILLAGNINGSTIDER (1)

MANGD FALSPOSITION FRAN TEMPERATUR TID |
TILLAGNINGSMETOD (KG) BOTTEN °c MI-

Varmluft Traditionell Varmluft Traditionell NUTER
=

Bakning ]
Med vispad smet i form 1 1-3 2 175 200 60
Med vispad smet, pa bakplaten 1 1-3 2 175 200 50
Smordeg, tartbotten 0.5 1-3 3 175 200 30
Mdrdeg med fuktig fyllning 1.5 1-3 2 175 200 70
Mordeg med torr fyllning 1 1-3 2 175 200 45
Deg med naturlig jasning 1 1-3 1 175 200 50
Smakakor 0.5 1-3 3 160 175 30
Kott
Kalvkott 1 2 2 180 200 60
No6tkott ) 1 2 2 180 200 70
Engelsk rostbiff 1 2 2 220 220 50
Flaskkott 1 2 2 180 200 70
Kyckling 1-1.5 2 2 200 200 70
Grytratter
Kéttgryta 1 1 2 175 200 120
Kalvgryta 1 1 2 175 200 110
Fisk
Filé, fiskbiff, torsk, taggmakrill, rédspétta 1 1-3 2 180 180 30
Makrill, piggvar, lax 1 1-3 2 180 180 45
Ostron 1 1-3 2 180 180 20
Timbalrétter
Pastatimbal 2 1-3 2 185 200 60
Gronsakstimbal ) 2 1-3 2 185 200 50
Soéta och salta souffléer 0.75 1-3 2 180 200 50
Pizza och calzone 0.5 1-3 2 200 220 30
e Tiderna hanvisar till tillagning pa en enda fals. For flera falser 6kas tiden med 5-10 minuter.
e Tillagningstiderna inkluderar inte forvarmning, vilket tar ca 15 minuter.
¢ Vid tillagning pa flera falser ges anvisningar om lamplig position.
e For notkott, kalv, flaskkott och kalkonstekar, bade med ben och utan ben, ska tiden 6kas med 20 minuter.
TABELL OVER TILLAGNINGSTIDER MED GRILL OCH GRILL MED FLAKT (II)
TRADITIONELLGRILL  []
TILLAGNINGSMETOD MANGD (KG) LAGE TEMPERATUR °C TID | MINUTER
Kyckling 115 3 MAX 30 PER SIDE
Rostade smorgasar 0.5 4 MAX 5 PER SIDE
Korv 0.5 4 MAX 10 PER SIDE
Flaskkotletter 0.5 4 MAX 8 PER SIDE
Fisk 0.5 4 MAX 8 PER SIDE
GRILL MED FLAKT
TILLAGNINGSMETOD MANGD (KG) LAGE TEMPERATUR °C TID | MINUTER
Stekt flaskkott 1.5 2 170 180
Stekt no6tkott 1.5 3 220 60
Kyckling 1.2 2 190 90
e Droppbrickan fér uppsamling av tillagningsvétska ska alltid placeras i den forsta falsen fran ugnens botten.
TABELL OVER upptiningstider (lll)
UPPTINING
TILLAGNINGSMETOD MANGD (KG) LAGE TID | MINUTER
Fardigratter 1 2 45
Kott 0.5 2 50
Kott 0.75 2 70
Kott 1 2 110

e Upptining i rumstemperatur har férdelen att det inte &ndrar smaken och utseendet pa maten.
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11. Rengdring och underhall

Fore rengoring eller underhall ska du sténga av stromférsorjningen till apparaten och
stdnga av gasventilen.

Varning: Underhall bér endast utféras av auktoriserad personal.
Rengor inte apparatens ytor medan de fortfarande &r varma.
Anvand endast lampliga rengdringsmedel for att rengdra apparatens ytor. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar och ansvarar inte for skador som uppstar till féljd av
anvandning av olampliga och/eller andra rengéringsmedel &n de som anges.
Anvand inte hdgtryckstvatt eller angtvétt for att rengéra apparaten.

11.1 Underhallsplan

Det kravs inget regelbundet underhéll av apparaterna bortsett fran rengoring.

11.2 Rengéring av ytor i rostfritt stal

For att reng6ra och bevara ytorna i rostfritt stal rekommenderas det att anvanda en 16sning
av hett vatten och attika eller neutralt rengéringsmedel. Hall I6sningen pa en fuktig trasa
och torka av stalytan forsiktigt. Skolj noggrant och torka efter med en mjuk trasa eller
samskskinn.

Anvand under inga omsténdigheter metallsvampar eller skrapor eftersom de kan skada
ytorna. Anvand endast icke-slipande, icke-skurande svampar och vid behov tra- eller
plastredskap.

11.3 Rengdring av emaljerade ytor

Rengdr med en icke-slipande, icke-skurande svamp fuktad med neutralt rengéringsmedel
och vatten. Fettflackar kan enkelt aviagsnas med hett vatten eller en produkt sarskilt
avsedd for rengdring av emalj. Skélj noggrant och torka efter med en mjuk trasa eller ett
samskskinn.

Anvand inte produkter som innehaller skurmedel, skurborstar/-svampar, stalull eller syra
eftersom det kan skada ytorna. Ldmna inte kvar syror eller alkaliska &mnen (citronsaft,
attika, salt osv.) pa emaljen.

11.4 Rengdring av polerade ytor

Rengdr med en icke-slipande svamp fuktad med hett vatten och neutralt rengéringsmedel
eller med ett standardrengdringsmedel fér polerade ytor.

Skélj och torka noggrant av med en mjuk trasa.

Skurmedel, grova stalsvampar, stalull eller syror kommer att skada ytorna.

Anvand inte alkohol.

11.5 Rengdring av traytor, tillbeh6r och delar

Vi rekommenderar att anvanda rengdringsprodukter som normalt finns i handeln. Dessa
produkter sékerstéller att traet bevaras 6ver tid. Om sddana produkter inte finns tillgangliga
rekommenderas att avlagsna smuts sa snart som majligt med en trasa fuktad med vatten
och neutralt rengdringsmedel. Skdlj noggrant och torka av med en mjuk trasa. Ta bort
stérre beldggningar och mer envisa rester med en repfri skrapa for tra eller en speciell
svamp som ar avsedd for kansliga ytor.

Anvand under inga omsténdigheter metallsvampar eller vassa skrapor eftersom de kan
skada ytorna.

Diska inte tillbehdr och delar av tra i diskmaskin. Forvara dem torrt och undvik extrema
temperaturférandringar. Fér hog luftfuktighet och extrema temperaturférandringar kan
ohjalpligt deformera tillbehdr och delar av tra.

11.6 Rengdring av knappar och kontrollpanel
Rengdr knapparna och kontrollpanelen med en fuktig trasa. 51
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11.7 Rengdring av galler och brdnnare

For att rengdra gallren och hallbrdnnarna ska du
avlagsna dem fran deras plats genom att lyfta dem uppat
sa som visas i figuren och lagga dem i en I6sning av hett
vatten och ett icke-slipande neutralt rengéringsmedel i
cirka tio minuter. Skolj och torka noggrant.

Diska inte brédnnarna eller plattorna i diskmaskin.
Kontrollera alltid att ingen av brannarens éppningar ar
igensatta.

Se till att montera tillbaka brannaren pa ratt satt och
kontrollera att Iagan &r jamn.

Vi rekommenderar att géra detta minst en gang i veckan
och varje gang det &r nédvandigt.

11.8 Rengéring av téndrér och termoelement

For att sékerstélla att tdndrdr och termoelement fungerar
korrekt ska de hallas rena vid var tid. Kontrollera dem
regelbundet och rengdr dem vid behov med en fuktig
trasa. Torka noggrant.

Eventuella torra rester bér avlagsnas med en tandpetare
eller nal. Var forsiktig sa att du inte skadar den isolerande
keramiska delen.

11.9 Rengéring av induktionshéllen

Induktionshéllen kraver inget séarskilt underhall eller rengoéring. Om det finns
fastbranda matrester runt tillagningszonen efter avslutad tillagning kan du ta bort
dem med en repfri skrapa. Skolj sedan med vatten och torka noggrant med en
torr trasa. Regelbunden anvandning av skrapan minskar behovet av kemiska
rengdringsprodukter.

Innan du flyttar eller drar kastruller 6ver spishallen ska du se till att det inte finns nagra
smulor eller orenheter som kan orsaka repor.

Anvand inte slipande/skurande svampar eller rengéringsmedel. Undvik att anvanda
aggressiva kemiska produkter som ugnsrengdéringsspray, flackborttagningsprodukter
eller andra produkter som badrums- eller allrengdringsmedel.

Var forsiktig sa att den heta glaskeramikhallen inte kommer i kontakt med plast,
aluminiumfolie, socker eller livsmedel som innehaller socker. Dessa @&mnen kan skada
spishéllens yta och bér avlagsnas omedelbart med en repfri skrapa.

Innan du tillreder sockerhaltiga livsmedel rekommenderas det att behandla
glaskeramikytan med en speciell silikonbaserad produkt fér att skydda spishéllens yta
mot fastbrdnda matrester.



Gor sa har for att rengdra ytan pa glaskeramikhéllen:

Ta bort de stdrre beldggningarna och de mer envisa
resterna med en repfri skrapa eller en speciell svamp som
ar avsedd for kansliga ytor.

Vanta tills spishéllens yta har svalnat helt, hall nagra
droppar rengoringsmedel pa héllen och gnugga med
hushallspapper eller en ren trasa. Alternativt kan du
anvanda en speciell svamp avsedd for kénsliga ytor.
Torka av spishéllens yta med en fuktig trasa eller med
den torra sidan av en lamplig och déarfor sarskilt avsedd
svamp.

11.10 Rengéring av ugnen

For att halla ugnen i sa bra skick som majligt bér den rengoéras regelbundet, helst varje gang den anvands
efter att den har svalnat: pa sa satt kan eventuella rester avlagsnas lattare och man kan forhindra att de
branner fast nasta gang ugnen anvands.

Rengor delarna i rostfritt stal och de emaljerade delarna enligt beskrivningen i motsvarande avsnitt ”11.2
Rengoring av ytor i rostfritt stal” och ”11.3 Rengoring av emaljerade ytor”.

Ta ut alla avtagbara delar och rengér dem separat. Skoélj och torka noggrant med en ren trasa.

11.10.1 Rengdring av ugnens vdggar

Anvand aldrig rengéringsmedel for att rengéra denna typ av ugn..

Ugnens vaggar kan rengoras med hushallsattika och torkas av med en trasa fuktad med vatten. Varm sedan
ugnen i minst en timme pé& 150 °C for att underlatta rengdringen. Nar ugnen har svalnat torkar du av den igen
med en fuktig trasa.

11.10.2 Rengdring av ugnsluckan

Vi rekommenderar alltid att halla ugnsluckan ren. Anvand hushallspapper och vid envis smuts anvand en
fuktig trasa och ett rengéringsmedel fér hushallsbruk.

Anvand inte starka skurande rengdéringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengdra ugnsluckans glas
eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

N : Sprayprodukter for rengoring av ugnen far inte anvéndas for rengéring av flakten och
- temperatursensorn i ugnsutrymmet.
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12. Sarskilt underhall

Det ar nédvandigt att regelbundet underhalla eller byta ut vissa delar som &r utsatta for
slitage. Nedan ges specifika anvisningar for varje typ av underhall.

M Innan du utfér underhall ska du stanga av stréomforsorjningen till apparaten och stanga
= 1§ av gaskranen.
12.1 Montera av ugnsluckan
Ugnsluckan kan tas bort helt for att mojliggéra en mer grundlig rengéring.
Aven om denna operation &r mdjlig bér den inte utféras av alla, eftersom det kraver styrka att
halla uppe luckan och en viss expertis for att satta tillbaka den pa plats. Om du inte ar séker pa
ﬂ att du kan gdra detta rekommenderar vi att du rengér luckan utan att ta av den eller, i sarskilda
fall, att du kontaktar narmaste auktoriserade servicecenter.

Gor sa har for att ta bort ugnsluckan:

Oppna ugnsluckan och frigér sikerhetssparrarna p& géngjarnen genom att vrida respektive
stift A (ett for varje gangjarn) bakat.

Stang luckan delvis tills fjadrarna inte langre ar spanda (luckan star i en vinkel pa cirka 30°).
Anvand bada handerna for att fora luckan mot stangning samtidigt som du lyfter den uppat.
Vrid den nedre delen av luckan utat for att frigéra gangjarnen B fran deras séaten.

Det inre glaset kan avlagsnas for en grundligare rengdring.
Gor enligt foljande:

Lossa skruven C ett halvt varv sa att spéarren kan lyftas fran
hoger till vanster.

Lyft de tva sparrarna och dra ut det inre glaset

For att satta tillbaka glaset ska du félja anvisningarna ovan i
omvéand ordning.
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For att rengéra omradet mellan det yttre glaset och det mellanliggande glaset ska
du anvadnda en mjuk borste i mellanrummet mellan glasskivorna.
For att montera tillbaka luckan ska du félja anvisningarna i omvand ordning.

Nar gangjarnen B ar tillbaka i sina séten ska du 6ppna luckan helt och montera
tillbaka gangjarnens sakerhetssparrar genom att trycka ned respektive stift A (ett for
varje gangjarn).

VARNING: Efter montering av luckan ska du alltid sékerstélla att
gangjarnens sékerhetsspdrrar ar korrekt monterade.

12.2 Aviagsna sidogallren (ramen)

Sidofalsarna kan avlagsnas for att rengéra dem separat och for att underlatta
rengdringen av ugnens vaggar. Falsarna ar fastgjorda pa ugnens vagg vid de tre
punkter som anges med pilar i figuren (detalj 1).

Tryck ned med fingrarna sa som visas i detalj 2 i figuren for att frigora falsarna fran
det dvre stiftet.

Lyft uppét och ta ut dem.

For att montera tillbaka dem igen ska du félja anvisningarna i omvand ordning.
Placera den nedre delen av falsarna pa respektive stift och tryck sedan den 6vre
delen mot ugnens vagg tills hela ramen faster pa stiften.
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12.3 Aviagsna och rengér den invéndiga ugnsfliakten
Den inre fldkten i den ventilerade ugnen kan kréava regelbunden rengdring.
Gor sa har for att ta ut flakten:

e Sakerstall att stromférsdriningen till apparaten ar bruten.

¢ Avlagsna alla invandiga komponenter (droppbricka, falser).

e Lossa och avlagsna de fyra skruvarna A fran kapan.

e Avlagsna kapan B.

e Anvand ett mynt for att lossa flaktens fastmutter C (denna gangriktning &r omvand;
for att lossa ska du vrida medurs).

¢ Avlagsna flakten D och rengér den genom att sdnka ned den i hett vatten
med diskmedel i. Anvand aldrig slipande eller fratande rengdringsmedel,
pulverprodukter eller skursvampar av metall.

e Skolj av flakten och torka den noggrant.

Montera tillbaka flakten och kdpan genom att félia  —
anvisningarna i omvand ordning.

12.4 Byt ut ugnslampan

Innan du utfér underhall ska du stanga av strémforsoérjningen till apparaten.

Folj dessa steg:

 Oppna ugnsluckan.

e Skruva av skyddskapan i glas genom att vrida den moturs.
e Skruva ut glédlampan och byt ut den mot en ny som ar lamplig @\@| g
foér hdga temperaturer (300 °C) med féljande egenskaper: | y,‘ W\

Spéanning 230V /50 Hz
Spanning 230 VIN~ /50 Hz — 1T
Effekt 25 W (halogen bulb)
%E @
Tillbehor G9 =]

* Montera tillbaka glaskdpan och sla pa strommen. Det & mojligt att kontrollera att
ugnsbelysningen fungerar aven nar dérren ar stangd genom att vrida funktionsvredet till
lage [,









REKLAMATIONSRATT

Det ar 3 ars reklamationsratt som géller som reklamationsratt pa fabrikations- och
materialfel pa din nya produkt, géllande fran dokumenterat inkdpsdatum. Garantin
omfattar material, arbetslon och bilkdrning. Vid kontakt angaende service bor Ni upplysa
om produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv
eventuellt ner denna information hér i bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor
saker enklare for servicemontdren att finna de korrekta reservdelarna.

Reklamationsratten tacker inte:

¢ Fel och skador som inte ar fabrikations- och materialfel

¢ Vid brist pa underhall — inkluderar ocksa brist pa rengéring av produkten

¢ Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

¢ Vid transportskador nar produkten &r transporterad utan korrekt emballage

e Om det har anvants reservdelar som inte ar original

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts

® Om inte installationen ar gjord som anvisat

e Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
e Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforsaljarens leverans hos kunden, ar
uteslutande en sak mellan kunden och aterférsaljaren. Vid tillfalle dar kunden sjélv har statt
for transporten av produkten, patar sig leverantéren ingen forpliktelse i forbindelse med
eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska anmalas omgaende och senast
24 timmar efter att varan &r levererad. Annars kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebeso6k

Om man tilkallar en servicemontor, och det senare visar sig att man sjélv kunnat atgarda
felen, genom att f6lja anvisningarna har i bruksanvisningen, eller genom att byta en sékring
i sakringsskabet, aligger det kunden att sjalv betala for servicebesoket.

Kommersiella ink6p

Kommersiella inkdp &r varje kop av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall
utan anvandas till affarsmassigt eller liknande d&ndamal (restaurang, café, kantin etc.) eller
anvandas till uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvandare.

| férbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt
uteslutande er framstallt for privata hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice. http://service.witt.dk/service/

se/Appliances/Service.aspx

Tel. +46 0852508480

e Formularet fylls i av aterférsaljaren eller slutanvandaren.

¢ Centralservice hanterar saken.

¢ Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inkdpsdatum, aterférsaljare,
felbeskrivning, kundupplysningar, ska anges.

Med forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga fér produkt- och/eller personskador,
om sékerhetsanvisningarna inte foljs.

Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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